
Exigences légales minimales 
et directives de droit privé

Les exigences légales minimales en matière de pro-
duction biologique et d’obtention de paiements 
directs en Suisse sont définies dans l’ordonnance 
fédérale sur l’agriculture biologique. Pour certaines 
précisions concernant la vinification, l’ordonnance 
suisse sur l’agriculture biologique renvoie au règle-
ment d’exécution 2021/1165 de l’UE, qui renvoie à 
son tour au règlement délégué 2019/934 de l’UE 
pour certains points, notamment les additifs.
 Les directives de droit privé des labels biolo-
giques reposent sur la réglementation nationale. 
Bio Suisse et Demeter Suisse, les deux principales 
organisations de labellisation en Suisse, se posi-
tionnent sur le marché avec les exigences les plus 
crédibles possible. Le cahier des charges de Demeter 
va au-delà des exigences de Bio Suisse. Dans le do-
maine de la viticulture et de la vinification, les di-
rectives de Demeter sont, à certains égards, plus 
strictes que celles de Bio Suisse.

La présente fiche technique donne un aperçu des principales 
exigences applicables aux exploitations viticoles biologiques, 
à la reconversion, à la production de raisins et à la vinifica
tion à partir de 2023. À cet effet, les dispositions de l’ordon
nance fédérale sur l’agriculture biologique et les directives 
de Bio Suisse et de Demeter sont présentées côte à côte,  
de manière comparative.
Cette compilation énumère les méthodes les plus courantes 
en vitiviniculture biologique ainsi que les ingrédients et  
adjuvants destinés à la vinification les plus utilisés. Les produits 
annoncés figurent dans la Liste des intrants pour la vinifica
tion. Des informations complémentaires sont disponibles 
dans les ordonnances et les règlements ainsi que dans les 
critères d’admission à ladite liste des intrants (voir page 8).
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Exigences en matière de vitiviniculture  
biologique
Synthèse des exigences des normes de production biologique 
suisses en matière de viticulture et de vinification

Figure  1: Pyramide des directives sur la  
vitiviniculture biologique

Les lois et ordonnances fédérales constituent la base juridique pour les  
exploitations biologiques. Les cahiers des charges des associations bio fixent 
des exigences plus élevées, obligatoires pour obtenir le label respectif.
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Viticulture 

Biodiversité, semences et plants
Une biodiversité élevée contribue au maintien de la 
diversité génétique et améliore la capacité d’adap-
tation des vignobles au changement climatique, 
avec ses variations climatiques extrêmes et ses nou-
veaux organismes nuisibles.
 Un sol sain est indispensable à la bonne crois-
sance de la vigne. Les organismes du sol rendent les 
éléments nutritifs disponibles, régulent le cycle de 
l’eau et réduisent l’érosion.
 Un enherbement diversifié remplit de nom-
breuses fonctions: il ameublit le sol, favorise la vie 
du sol et sa fertilité, réduit l’érosion, stocke le CO2 

et augmente la capacité de rétention d’eau du sol.

Le semis de mélanges d’herbes sauvages riches en espèces  
permet d’augmenter la biodiversité dans l’interrang, de favoriser 
les auxiliaires et d’améliorer la fertilité du sol.

OBio Bio Suisse Demeter

Principe de la globalité 
des entreprises agricoles

Reconversion partielle ou exploi
tation partielle en bio envisa
geables (viticulture bio, PER pour 
les autres productions)

L’ensemble de l’exploitation 
doit être reconverti ou exploité 
selon les règles de la produc
tion biologique.

L’ensemble de l’exploitation 
doit être reconverti ou exploité 
selon les règles de la produc
tion biodynamique.

Période de reconversion 
pour les exploitations PER

2 ans 2 ans (1 an si toute l’entreprise 
est exploitée selon l’OBio)

3 ans (1 an pour les exploita
tions Bourgeon)

Reconversion par étapes Envisageable dans les 5 ans Envisageable dans les 5 ans Envisageable dans les 5 ans

Méthodes et adjuvants 
interdits

• Adjuvants et ingrédients 
chimiques de synthèse

• Organismes génétiquement 
modifiés (OGM) et produits 
issus d’OGM

• Exigences identiques à celles 
de l’OBio

• Exigences identiques à celles 
de l’OBio

• Recours à la nanotechnologie 
interdit

Formation continue  
obligatoire

Aucune formation continue 
obligatoire

5 journées de formation 
pendant la reconversion (cours 
d’introduction obligatoire de  
2 jours + 3 jours au choix)

5 jours dans les 12 premiers 
mois de reconversion: cours 
d’introduction et cours sur  
préparations biodynamiques;  
+ 2 jours de formation par an

Principe de la globalité et reconversion

La globalité des entreprises agricoles est un principe 
central de l’agriculture bio. Toutefois, contrairement 
à Bio Suisse et Demeter, l’ordonnance sur l’agricul-
ture biologique (OBio) accorde une dérogation aux 
cultures pérennes. Ainsi, au sein d’une exploitation, 
on peut pratiquer la viticulture biologique et gérer 
les autres productions selon les exigences liées aux 
prestations écologiques requises (PER) ou vice versa.
 Pour obtenir la certification bio conformément 
à l’OBio et aux directives de Bio Suisse, les surfaces 

utiles conventionnelles doivent passer par une pé-
riode de reconversion de deux années civiles, du-
rant laquelle elles doivent être exploitées en bio. 
Pour obtenir le label Demeter, la période de recon-
version est de trois ans.
 Sous certaines conditions (plan de reconver-
sion, etc.), une reconversion par étapes en cinq ans 
est possible en viticulture. Le plan de reconversion 
doit être préalablement approuvé par l’organisme 
de certification et l’organisation de labellisation.

Tableau  1: Exigences relatives au principe de la globalité et à la reconversion
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Protection phytosanitaire
La protection phytosanitaire en viticulture biolo-
gique repose sur l’application systématique de me-
sures préventives. L’accent est mis sur le choix de 
sites appropriés et de variétés résistantes, les soins 
aux vignes et la promotion des organismes utiles 
naturellement présents. Grâce à de nouvelles varié-
tés résistantes, la constance des rendements a pu 

être considérablement améliorée au cours de ces 
dernières années.
 Les viticultrices et viticulteurs biologiques n’ont 
recours qu’à des produits phytosanitaires bio et des 
mesures de lutte biologique. La culture de cépages 
sensibles aux maladies nécessite encore l’utilisation 
de petites quantités de cuivre, alors que les cépages 
résistants peuvent s’en passer totalement.

OBio Bio Suisse Demeter

Produits phytosanitaires • Produits phytosanitaires  
autorisés selon l’annexe 1  
de l’ordonnance du DEFR  
sur l’agriculture biologique

• Produits phytosanitaires  
autorisés selon la Liste des 
intrants du FiBL

• Mesures et substances  
actives autorisées selon  
les directives de Demeter

• Utilisation de préparations 
biodynamiques (respective
ment au moins une fois par 
an: compost de bouse, 500 
et 501 ou 500P et 501)

Régulateurs de croissance Non autorisés Non autorisés Non autorisés

Herbicides Non autorisés Non autorisés Non autorisés

OBio Bio Suisse Demeter

Quantité moyenne par parcelle et par an max. 4 kg par ha max. 4 kg par ha max. 3 kg par ha

Quantité par parcelle et par an max. 6 kg par ha max. 6 kg par ha* max. 4 kg par ha

Quantité totale par parcelle sur 5 ans max. 20 kg par ha max. 20 kg par ha max. 15 kg par ha

Quantité par application – – max. 500 g par ha

Quantité par surface totale de vigne et par an max. 4 kg par ha max. 3 kg par ha max. 3 kg par ha

Quantité totale par surface totale de vigne sur 5 ans max. 20 kg par ha max. 15 kg par ha max. 15 kg par ha

*Les quantités de cuivre supérieures à 4 kg par ha de surface traitée et par an doivent obligatoirement être déclarées à l’organisme de certification.

OBio Bio Suisse Demeter

Promotion  
de la biodiversité

• Au moins 3,5 % de la surface 
agricole utile (SAU)

• Au moins 7 % de la SAU
• Mise en œuvre d’au moins  

12 mesures selon le Catalo
gue de mesures d’encourage
ment de la biodiversité

• Au moins 10 % de la SAU

Semences • Semences bio, si disponibles • Semences bio selon  
le classement de Bio Suisse

• Priorité aux semences  
biodynamiques 

Plants • Plants bio, si disponibles • Plants bio selon  
le classement de Bio Suisse  
(vignes: niveau 2)

• Priorité aux plants  
biodynamiques

Tableau  2: Exigences en matière de biodiversité, de semences et de plants

Tableau  3: Exigences en matière de protection phytosanitaire

Tableau  4: Quantités maximales de cuivre pur
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Entretien et fertilité du sol et apport d’éléments nutritifs
En agriculture biologique, la préservation et l’amé-
lioration de la fertilité naturelle du sol constituent la 
base d’une gestion réussie. Un sol vivant et intact est 
indispensable pour maintenir les vignes en bonne 
santé et assurer l’équilibre du système sol-plante. 

Cela présuppose des techniques culturales préser-
vant le sol ainsi qu’une gestion ciblée de la teneur 
en humus par l’enherbement ou l’apport de matière 
organique.

OBio Bio Suisse Demeter

Protection du sol • Prévention de l’érosion et  
des pertes d’éléments nutritifs

• Sol enherbé toute l’année; 
l’enherbement peut être 
remplacé temporairement soit 
par un mulch constitué de 
matières organiques, soit par 
des semis de couverture.

• Sol enherbé toute l’année ou 
recouvert d’un matériau natu
rel (à l’exception des jeunes 
plantations)

Entretien de la surface 
sous les rangs

• La surface sous les rangs 
peut être désherbée mécani
quement ou recouverte de 
matiè res organiques, de 
feutres végétaux ou de tissus 
plastiques de longue durée.

• La surface sous les rangs peut 
être désherbée mécanique
ment ou thermiquement ou  
recouverte de feutres végé
taux ou de tissus plastiques 
de longue durée.

Fumure • Engrais azotés organiques 
uniquement

• Pas de boues d’épuration
• Engrais organiques (engrais 

de ferme, composts, etc.)  
si possible issus de  
l’exploitation concernée

• Engrais conformes à  
l’ordonnance du DEFR sur 
l’agriculture biologique

• Engrais azotés organiques 
uniquement; toute fumure 
minérale de correction doit se 
limiter au minimum nécessaire.

• Engrais de ferme provenant de 
préférence d’exploitations bio 
(max. 50 % d’origine non bio)

• Engrais du commerce 
conformes à la Liste des 
intrants du FiBL

• Engrais azotés organiques 
uniquement

• Max. 60 % d’engrais  
d’origine non biodynamique

• Max. 50 % des besoins 
couverts par des engrais du 
commerce autorisés pour 
l’agriculture bio

• Ajout de préparations bio
dynamiques aux engrais de 
ferme

Voilà une manière innovante 
d’exploiter la surface sous  

les rangs de vigne: recouvrir  
le sol de copeaux d’écorce et  

planter des herbes aromatiques.

Tableau  5: Exigences en matière d’entretien et de fertilité du sol et d’apport d’éléments nutritifs
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Vinification

Procédés techniques
L’ordonnance sur l’agriculture biologique (OBio) 
pose les bases juridiques pour l’utilisation de pro-
cédés techniques et d’adjuvants. Conformément à 
l’OBio, les pratiques, procédés et traitements œnolo-
giques suivants ne sont pas autorisés en vinification 
biologique: 

 • concentration partielle du vin par le froid;
 • élimination de l’anhydride sulfureux par des 
procédés physiques;

 • traitement par électrodialyse ou aux échangeurs 
de cations pour assurer la stabilisation tartrique;

 • désalcoolisation partielle du vin.

Selon le cahier des charges de Demeter, les nou-
veaux achats de cuves en métal revêtues d’époxy et 
de cuves en fibre de verre pour l’élevage des vins ne 
sont pas permis. En revanche, les récipients en béton, 
bois, porcelaine, inox, grès et argile sont autorisés.

OBio Bio Suisse Demeter

Chauffage de la vendange Max. 75 °C Max. 65 °C Max. 35 °C

Concentration du moût 
par évaporation sous 
vide

Oui Oui (sans ajout de sucre, de 
moût de raisin concentré ou de 
moût concentré rectifié)

Non

Enrichissement du moût • Augmentation de max. 2 % 
vol.

• Teneur maximale en alcool 
du vin: 15 % vol.

• Enrichissement par addition 
de sucre bio envisageable

• Si le moût n’est pas concen
tré, la teneur naturelle en 
alcool peut être augmentée 
de 1,25 % vol. au maximum 
(vins mousseux: 1,25 % vol., 
prise de mousse comprise).

• L’adjonction de max. 2,5 kg 
de sucre ou de jus de 
raisin concentré Demeter 
(si indisponible: Bourgeon) 
par 100 l de moût pour une 
augmentation de la teneur en 
alcool de max. 1,25 % vol. 
est autorisée.

Centrifugation Oui Non Non

Filtration cross-flow Oui Oui (pores d’au moins 0,2 µm) Oui (pores d’au moins 0,2 µm; 
nécessite une dérogation de 
la part de la Commission de 
protection de la marque)* 

Utilisation de résines 
échangeuses d’ions

Aucune restriction à ce jour Non Non

Osmose inverse Aucune restriction à ce jour Non Non

Utilisation de gaz  
techniques

Ar, CO2, He, N2, O2, SO2 Ar, CO2, N2, O2, SOX Ar, CO2, N2, O2, SO2

*L’autorisation exceptionnelle ne peut être accordée qu’une fois par lot et qu’à condition que la taille des pores soit égale ou supérieure à 0,2 µm et la pression 
inférieure à 2 bars. Les dérogations ne s’appliquent qu’aux types de vin suivants: tous les vins sans soufre ajouté; les vins dessert; les vins présentant un dévelop
pement excessif d’acide lactique; les vins rouges présentant des déviations organoleptiques (Brettanomyces).

Filtration du vin au moyen d’un filtre à plaques

Tableau  6: Exigences relatives à l’utilisation de procédés techniques
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Ingrédients, additifs, cultures  
et micro-organismes non agricoles 
Les ingrédients, additifs, cultures et micro-orga-
nismes non agricoles sont utilisés pour contrôler 
les fermentations alcoolique et malolactique.
 Conformément à l’OBio et au règlement de l’UE 
sur la production biologique, il est interdit d’utiliser 
des micro-organismes génétiquement modifiés.

Demeter limite fortement l’utilisation d’additifs. 
Sur ce point, les directives de l’agriculture biodyna-
mique se distinguent nettement de celles de l’OBio 
et de Bio Suisse. Pour la fermentation, les exploita-
tions Demeter misent sur les levures indigènes pro-
venant de leur vignoble. Pour que la fermentation 
spontanée soit réussie, il faut que le raisin soit très 
beau, sans pourriture ni bactéries acétiques.

OBio Bio Suisse Demeter

Levures sélectionnées* Oui Oui Non (dérogation en cas d’arrêt de fermentation – 
au max. 5 Brix, c.àd. 50 g de sucre par litre  
ou 21°Oe – et pour amorcer une seconde  
fermentation pour l’élaboration de vins mousseux)

Levures inactivées* Oui Oui En cas d’arrêt de fermentation (nécessite une  
dérogation de la part de la CProtM**)

Écorce de levure* Oui Oui En cas d’arrêt de fermentation

Autolysat de levure* Oui Oui En cas d’arrêt de fermentation  
(nécessite une dérogation de la part de la CProtM)

Cultures bactériennes 
starters*

Oui Oui Non

* Si disponibles, provenant de matières premières biologiques  ** Commission de protection de la marque

OBio Bio Suisse Demeter

Blanc d’œuf de poule ***** Oui*** Oui****

Lait écrémé ***** Oui*** Oui****

Lie de vin comme clarifiant Oui* Oui*** Non

Ovalbumine Oui** Oui*** Non

Caséine Oui** Oui*** Non

Gélatine alimentaire Oui Oui*** Non

Colle de poisson Oui Non Non

Protéine de pois Oui Oui** Oui**

Protéine de pomme de terre Oui Oui** Oui**

* de qualité biologique ** si disponible, extraite de matières premières biologiques

*** de qualité biologique (max. 5 % de qualité non biologique) 

**** de qualité biodynamique (en cas de nondisponibilité: en qualité biologique) ***** vérifications en cours

Ingrédients, additifs et auxiliaires technologiques
Auxiliaires technologiques agricoles
Les auxiliaires technologiques agricoles tels que 
les enzymes et la gélatine alimentaire sont utilisés 
pour clarifier le moût. Si l’on renonce aux enzymes 
et à la gélatine alimentaire, on obtient un moût très 
trouble (indice de turbidité élevé; mesuré en NTU). 

Pour obtenir un indice de turbidité aussi faible que 
possible sans utiliser d’auxiliaires technologiques, 
il convient d’assurer une transformation douce des 
raisins, en limitant l’utilisation de machines lors de 
la vinification, et d’effectuer un débourbage statique 
à basse température.

Tableau  7: Auxiliaires technologiques agricoles autorisés

Tableau  8: Ingrédients, additifs, cultures et micro-organismes non agricoles autorisés
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Additifs et auxiliaires technologiques
Les additifs et les auxiliaires technologiques ne sont 
utilisés dans les produits biologiques que si leur em-
ploi est indispensable. Ces substances doivent être 
d’origine naturelle et avoir été produites sans re-

cours au génie génétique. Les additifs et auxiliaires 
technologiques utilisables pour la transformation 
des produits biologiques figurent dans l’annexe 3 de 
l’ordonnance du DEFR sur l’agriculture biologique 
(RS 910.181).

Substances OBio Bio Suisse Demeter

Pectinases1 Oui Oui Non

Phosphate d’ammonium Oui2 Oui Non

Chlorhydrate de thiamine  
(vitamine B1)

Pour la fermentation 
alcoolique, dans la limite 
resp. de 1 g/l (exprimé 
en sels) ou de 0,3 g/l 
pour la seconde fermen
tation des vins mousseux

Non Non

Carbonate de calcium (E 170) Oui Oui Max. 1,5 g/l

Carbonate de potassium (E 501) Oui Oui Max. 1,5 g/l

Chitosan Oui Oui4 Nécessite une dérogation 
de la part de la CProtM*

Charbon actif Oui Que pour le moût Que pour le moût

Bentonite (E 558) Oui Oui Oui

Tartrate monopotassique  
(tartre pur) (E 336)

Oui Oui Non

Acide tartrique L(+) (E 334) Oui Forme fermentaire pure 
ou obtenu du raisin

Adjonction de  
max. 1,5 g/l 

Acide lactique (E 270) Oui Non Non

Acide malique (E 296) Oui Non Non

Acide citrique (E 330) Oui Non Non

Acide ascorbique (E 300) Oui (max. 250 mg/l) Non Non

Dioxyde de silicium sous forme 
de gel ou de solution colloïdale 
(Kieselsol) (E 551)

Oui Oui Non

Tanins3 Oui Non Non

Gomme arabique (E 414)3 Oui Non Non

Morceaux de bois de chêne Oui Non Non

Citrate de cuivre Oui (max. 1 g/hl) Non Non

Acide métatartrique (E 353) Oui Non Non

Alginate de potassium (E 402) Oui5 Non Non

Disulfite de potassium (E 224) Oui Oui Non

Sulfite acide de potassium (E 228) Oui Oui Non

1 Conformément à l’OBio et aux cahiers des charges de Bio Suisse et de Demeter, toutes les enzymes doivent être exemptes d’OGM.
2 L’utilisation de phosphate d’ammonium (hydrogénophosphate de diammonium) est autorisée pour la fermentation alcoolique,  

dans la limite respective de 1 g/l (exprimé en sels) ou de 0,3 g/l pour la seconde fermentation des vins mousseux.

3 Si disponibles, obtenus à partir de matières premières biologiques.
4 Chitosan pur tiré d’Aspergillus niger; si disponible, extrait de matières premières biologiques.
5 Uniquement pour l’élaboration de toutes les catégories de vins mousseux et de vins pétillants obtenus par fermentation en bouteille  

et pour lesquels la séparation des lies est effectuée par dégorgement.

* Commission de protection de la marque 

Tableau  9: Additifs et auxiliaires technologiques autorisés
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Contacts
Équipe Viticulture du FiBL: teamweinbau@fibl.org

Bio Suisse: bio@bio-suisse.ch

Demeter: info@demeter.ch

Directives
Ordonnance sur l’agriculture biologique (910.18):  
https://www.fedlex.admin.ch/eli/cc/1997 /2498_2498_2498/fr

Ordonnance du DEFR sur l’agriculture biologique (910.181): 
https://www.fedlex.admin.ch/eli/cc/ 1997/2519_2519_2519/fr

Règlement (UE) 2018/848: https://op.europa.eu/s/xspX

Règlement d’exécution (UE) 2021/1165:  
https://op.europa.eu/s/xspT

Règlement délégué (UE) 2019/934: https://op.europa.eu/s/xsp1

Cahier des charges de Bio Suisse: www.bio-suisse.ch  
> Notre association > Fédération interne > Cahier des charges

Cahier des charges de Demeter: https://demeter.ch/fr/richtlinien/

Liste des intrants pour la vinification:  
https://www.betriebsmittelliste.ch/fr/info-fr/vinification.html

Critères d’admission pour l’inscription de produits sur la Liste 
des intrants pour la vinification (liste de tous les adjuvants 
autorisés): www.betriebsmittelliste.ch > Annoncer des produits > 
Critères d’admission

Organismes de contrôle
bio.inspecta: www.bio-inspecta.ch/fr/services

Bio Test Agro: www.bio-test-agro.ch

Type de vin (teneur en 
sucre résiduel)

OBio Bio Suisse Demeter

Rouge (<2 g/l) 100 mg/l 100 mg/l 100 mg/l

Rosé (<2 g/l) 150 mg/l 120 mg/l 120 mg/l

Blanc (<2 g/l) 150 mg/l 120 mg/l 120 mg/l

Rouge (2–5 g/l) 120 mg/l 120 mg/l 100 mg/l

Rosé (2–5 g/l) 170 mg/l 120 mg/l 120 mg/l

Blanc (2–5 g/l) 170 mg/l 120 mg/l 120 mg/l

Rouge (>5 g/l) 200 mg/l 170 mg/l 140 mg/l

Rosé (>5 g/l) 250 mg/l 170 mg/l 140 mg/l

Blanc (>5 g/l) 250 mg/l 170 mg/l 170 mg/l

Rouge (>50 g/l) 300 mg/l 250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis

250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis

Rosé (>50 g/l) 300 mg/l 250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis

250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis

Blanc (>50 g/l) 300 mg/l 250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis

250 mg/l sans Botrytis
300 mg/l avec Botrytis
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Cette fiche technique peut être téléchargée gratuitement dans la 
boutique du FiBL (shop.fibl.org).

Toutes les informations contenues dans cette publication reposent sur 
les meilleures connaissances des auteur·es. Malgré tout le soin apporté, 
des inexactitudes ne peuvent être exclues. Les auteur·es et les éditeurs 
déclinent donc toute responsabilité en rapport avec d’éventuels 
contenus erronés tirés de cette fiche, y compris tout dommage causé 
par la mise en œuvre des recommandations contenues dans celle-ci.
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Tableau  10: Teneurs maximales autorisées en soufre

https://www.fedlex.admin.ch/eli/cc/1997-/2498_2498_2498/fr
https://www.fedlex.admin.ch/eli/cc/-1997/2519_2519_2519/fr
https://op.europa.eu/s/xspX
https://op.europa.eu/s/xspT
https://op.europa.eu/s/xsp1
https://bourgeon.bio-suisse.ch/transformation-commerce/cahier-des-charges-reglements.html
https://demeter.ch/fr/richtlinien/
https://www.betriebsmittelliste.ch/fr/info-fr/vinification.html
https://www.betriebsmittelliste.ch/fr/annonce.html
http://www.bio-inspecta.ch/fr/services
http://www.bio-test-agro.ch
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