FiBL

@ Café * Restaurant

BIOCUISINE
% % %
: o R B Essenszeiten
M |ttagessen 12:00 bis 13:00
KW 44/25 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag Tagessuppe Angnolotti mit Kuirbisgratin mit Feta und
27.10. Tomatensauce oder Sauerrahm
Gorgonzolasauce Couscous
Dienstag Klare Kichererbsengericht Aargauer Braten
28.10. Zwiebelsuppe Grunkern Kartoffelgratin
Fenchel Bohnen
Mittwoch Linsen Dal Hornli und Gehacktes mit
29.10. Jasminreis Rindfleisch vom FiBL-Hof
oder mit Tomatensauce
Donnerstag  Hafersuppe Seitan Gyros Rindsgeschnetzeltes
30.10. Ofenkartoffeln Stroganoff
Kurbis Reis

Ruebli

Freitag Tagessuppe
31.10.

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *
Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine
und Gout-mieux zertifiziert.

Piadina mit Frischkase,
Tomatensauce, Mozzarella
und Gemuse

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



