FiBL

Mittagessen

O

BIOCUISINE
* % %

{IER WERDEN ZU $0-100
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET

Café * Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 36/26 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag Tagessuppe Bohnenplree Gratinierte Auberginen
31.08. Hausgemachtes Pesto mit Kartoffeln, Peperonata
Riebli Quarkdip
Gersotto
Dienstag Kalte Tandoori-Seitan Rindsgeschnetzeltes

01.09. Tomatensuppe

Sesamreis
FiBL-Randen

(FiBL-Fleisch)
Gnocchi
Kohlrabi

Mittwoch Zwiebel- Pasta-Plausch
02.09. suppe
Tomatensauce
Gemilserahmsauce
Bolognese (FiBL-Fleisch)
Vegane Krautersauce
Donnerstag  Bouillon mit Sirki-Erbseneintopf
03.09. Gemuse
FiBL-Erbsen
mit Salzkartoffeln isser
Erhaltlich mit Tofu oder Henne-und-Hahn-Bratwurst
Freitag Tagessuppe Trudis Kasewahe
04.09.

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat

oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



