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BIOCUISINE
% % %

HIER WERDEN ZU 90-100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 33/26 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag Tagessuppe  Mexikanischer Susskartoffel- Pilzragout
10.08. Bohnen-Eintopf Quinoa
Polenta Zucchetti
Peperonata
Dienstag Kalte Linsen-Dal Schweinsgeschnetzeltes
11.08. Kartoffel- Jasminreis (FiBL-Fleisch)
Suppe Broccoli Spatzli
Riebli
Mittwoch Kalte Panierter Tofu Wrap mit Poulet und
12.07. Fenchelsuppe Veganaise R ;e ckery
Tirkischer Bulgur Gemiise ™
Gerosteter Blumenkohl (Bruderhahn)
Rosmarinkartoffeln
Randen
Donnerstag Gazpacho Gebratene Gnocchi, Rucola, Cervelat mit Speck und
13.08. Cherrytomaten und Kase
Parmesan mit Kartoffelgratin
Auberginen Tomate
Freitag Tagessuppe Fruhlingsrollen
14.08. mit Suss-Sauer-Sauce

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



