FiBL O Café ¢ Restaurant

BIOCUISINE

* % % Essenszeiten

M ittage ssen 12:00 bis 13:00

KW 31/25 Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag  Tagessuppe Kidneybohnenburger Alplermagronen
28.07. Quinoa Apfelmus

Riebli Ganze griine Peperoni
Dienstag ~ Gemiuse- Fried Rice mit Pouletgeschnetzeltes an
29.07. cremesuppe Gemise Currysauce
und Linsencurry Griunkern
Trudis Chutney Zucchetti
Mittwoch  Tomaten- Bohnenplree Rindsragout oder
30.07. suppe Ofenkartoffeln Zirigschnatzlets
Geschmorte Tomaten Nudeln
Auberginen
Donnerstag Zucchetti- Rotweinrisotto
31.07. suppe Gemise
Nussmesan

und Grana Padano

Freitag

01.08. l. AugUSt

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten. Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualitat
Ausnahmen werden gekennzeichnet.* oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.
Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

und Gout-mieux zertifiziert. wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



