FiBL

Mittagessen

O

BIOCUISINE
* % %

{IER WERDEN ZU $0-100
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET

Café * Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 30/26 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag Tagessuppe Seitan-Gyros mit Ofenkartoffeln mit
20.07. hausgemachtem Bun, Halloumi,

Gurkensalat und veganem Krauterquark und
Dip gebratenem Lattich
Dienstag Kalte Balsamico-Auberginen Mit Rindfleisch gefullte
21.07. Fenchelsuppe Gelbe Linsen Zucchetti
Tomate (FiBL-Fleisch)
Reis, Peperonata
Mittwoch Kalte Tomaten- Pouletbratwurst
22.07. Tomaten- Woassermelonensalat mit (Henne und Hahn)
suppe Feta, Kartoffeln mit Zwiebelsauce
(auch vegan erhaltlich) Bratkartoffeln,
Kohlrabi

Donnerstag Turkische Tofu an Suss-Sauer-Sauce Fleischkase mit

23.07. Gurken- Jasminreis Senfsauce, Spiralen und
suppe Asiagemiise Erbsen

Freitag Tagessuppe Crépes mit Kase

24.07. Gemuse

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat

oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



