FiBL O Café ¢ Restaurant

BIOCUISINE

* % % Essenszeiten

M ittage ssen 12:00 bis 13:00

KW 28/25 Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag  Tagessuppe  Tofu mit Erdnussmarinade Gemise Burger
07.07. Reis Rosmarinkartoffeln

Edamame Bohnen
Quarkdip
Dienstag  Kalte Gebratener Buchweizen Pouletragout an
08.07. Tomaten- Sommergemiuse Thaicurrysauce
suppe und veganer Feta Linsen
Zucchetti
Mittwoch Melonen- Chili sin Carne Kalbsbratwurst
09.07. kaltschale Pilaw Reis Zwiebelsauce
Aubergine Rostikroketten
Ruebli
Donnerstag Ruebli- Weisses Bohnenpuree Hornli mit Ghacktem
10.07. suppe mit gegrillten Tomaten (gemischt)
(Cuore di Bue) Spinat
Gurkengemiise (MBF)
und Chimichurri Sauce Apfelmus
Freitag Tagessuppe Tagliatelle mit Rataouille Griechischer Salat mit
11.07. Schweinshalssteak (Tuetli
Hof) und

Knoblauchbrot

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten. Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualitat
Ausnahmen werden gekennzeichnet.* oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.
Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

und Gout-mieux zertifiziert. wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



