FiBL

Mittagessen

O

BIOCUISINE
* % %

Café * Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 22/26 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag :
o Pfingstmontag
Dienstag Kirbissuppe Linsen Dal Pastetli mit Bratkugeli
26.05. Ofenkartoffeln Reis
Broccoli Erbs und Ruebli
Mittwoch Gersten- Bohnenburger Schweinssteak
27.05. suppe mit hausgemachtem Bun (Fleisch vom FiBL-Hof)
Veganaise Krauterbutter
Coleslaw und Tomaten Pommes frites
Bohnen
Donnerstag  Rueblisuppe Kichererbsen oriental Rindssttroganoff
28.05. mit Susskartoffeln und (Fleisch vom FiBL-Hof)
Auberginen Spatzli
Quinoa Chicorée vom FiBL
Freitag Tagessuppe Hausgemachte Pizza
29.05.

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat

oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten

wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



