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BIOCUISINE
% % %

HIER WERDEN ZU 90-100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

FiBL

Mittagessen

Café ¢ Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 21725 Suppe Rein Pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag  Tagessuppe Vegane Gemtse Tortilla
19.05. Gemiuse Lasagne Krauterrisotto

Blumenkohl verfeinert mit

Mascarpone

Riebli

Dienstag ~ Tomaten- Auberginen SuBkartoffel Rindsvoressen

20.05. suppe Eintopf (Rind vom FiBL Hof)

Bulgur Spatzli
Kohlrabi Bohnen

Mittwoch  Lauchsuppe Rotes Thaicurry mit Rindsbratwurst

21.05. Seitangeschnetzeltes vom FiBL Hof

Basmatiereis
Packchoi

Zwiebelsauce
Rostikroketten
Rotkabis

Donnerstag  Kartoffel-
22.05.

Panierte Pilze

Tandoori Chicken mit

suppe Spaghetti Napoli Trudi s Zitronendip
Erbsli Jasminreis
Brokkoli
Freitag Tagessuppe Veganes Riz Casimir TK Spinat-Fetaquiche
23.05. Gemise Gemise

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.
Ausnahmen werden gekennzeichnet.*

Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine

und Gout-mieux zertifiziert.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio Knospe Qualitat
oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



