FiBL

Mittagessen

O

BIOCUISINE
% % %

HIER WERDEN ZU 90-100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

Café » Restaurant

Essenszeiten
12:00 bis 13:00

KW 09/26 Suppe Rein pflanzlich Fleisch/Vegetarisch
Montag Tagessuppe Chili sin carne Panierter Brie
23.02. Polenta mit veganem Kartoffelgratin

Raclettekase Rosenkohl
Spinat
Dienstag Sellerie- Crispy Tofu Rindsgeschnetzeltes
24.02. suppe Veganer Dip Siss und Sauer
Rosmarinkartoffeln Jasminreis
Weisskabis Broccoli
Mittwoch Lauch- Hausgemachte Spaghetti
25.02. suppe Riebliburger Bolognese
Rostikroketten (Rindfleisch vom FiBL Hof)
Blumenkohl
Donnerstag  Kirbissuppe Gemlsecurry mit Schweinsvoressen
26.02. schwarzen Linsen (Schweinefleisch
Reis vom FiBL Hof)
Ofenranden Spatzli
Bohnen
Freitag Tagessuppe Hausgemachte
27.02. Kaseschnitten

Alle unsere Gerichte sind aus biologischen Zutaten.

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch in Bio-Knospe-Qualitat

Ausnahmen werden gekennzeichnet. *
Unsere Kiiche ist gemass Bio-Cuisine zertifiziert.

oder aus FiBL Versuchen. Fisch gem. Deklaration im Menu.
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



