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INTRODUCCION

Historicamente, la agricultura organica tiene sus precursores en los
naturalistas que mantenian un acercamiento hacia la naturaleza
tanto productivo como filosofico. Justus von Liebig (1803-1873),
considerado el inventor de la agricultura organica escribia que "e/
agricultor racional debe examinar si sus métodos estdn en armonia con certas
verdades y leyes naturales, o si por el contrario las dafian; debe tener en mente
constantemente que el objetivo de una verdadera prdctica agricola no debe estar
orientado solamente hacia la obtencion de los mayores rendimientos, sino también
a hacer posible que esos altos rendimientos se mantengan".

En las ultimas décadas, en oposicion al desarrollo de la agricultura
industrial, la produccion organica se ha enfocado en buena parte a
asegurar la produccién de alimentos sanos para los consumidores.
En paralelo, se fue insertando en un marco mas general, que es
también el marco de la agroecologia, incorporando ideas sobre un
enfoque de la agricultura mas ligado al medio ambiente y mas sen-
sible socialmente; centrada no sélo en la produccién sino también
en la sostenibilidad ambiental y social del sistema de produccion.

En apicultura, estas palabras cobran especial sentido, considerando
la relacion particular que las abejas mantienen con el medio am-
biente. La producciéon de miel depende de un ambiente sano para
las abejas y proveedor de abundante floracion. Al mismo tiempo, a
través de la produccion de miel, las abejas permiten la valorizacion
del ambiente y de la biodiversidad y se vuelven soporte de desarro-
llo social.

La apicultura orgénica, a su escala propia, es entonces una herra-
mienta particularmente adaptada para atacar de frente dos grandes
problemas que la humanidad busca reducir, que son la pérdida de
biodiversidad a nivel mundial y la pobreza social y econémica.

Este contexto es el que motivo la realizacion de la Segunda Confe-
rencia Mundial en Apicultura Organica, en San Cristobal de las
Casas, del 19 al 25 de marzo de 2012.

En este mismo contexto, el presente “Manual de apicultura orgdnica”
busca juntar elementos importantes para los apicultores que quieran
emprender el camino de la producciéon organica. En una primera
parte, reine comentarios sobre los requerimientos técnicos de la
apicultura organica. En una segunda parte, presenta el Sistema de
Control Interno para las organizaciones de apicultores. Por ultimo,
presenta algunos textos selectos entre las ponencias dadas en la con-
ferencia.
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PARTE 1: NORMAS DE PRODUCCION ORGANICA

En esta primera parte, se comentan los principales requerimientos
técnicos de la producciéon de miel organica. Se toma como referen-
cia el reglamento de la Unién Europea para la produccion orgéanica
(anexo 1), el cual esta basado en varias normas privadas anteriores,
para finalmente tener esencialmente los mismos criterios. Lo que si-
gue combina textos nuevos y otros retomados de documentos ante-
riores citados en referencias.

Ubicacion de los apiarios y areas de pecoreo

La regla mas dificil de entender y aplicar en apicultura orgéanica es
respecto a la zona de pecoreo cercana a los apiarios. El reglamento
Europeo dice que “la situacion de los colmenares deberd elegirse de_forma
que, en un radio de 3 kilometros, las fuentes de néctar o de polen sean_fundamen-
talmente cultios producidos ecoldgicamente, vegetacion silvestre o cultwos trata-
dos mediante métodos con un bajo impacto medioambiental”. Toda la
dificultad esta en entender que significa “fundamentalmente”, que
en la practica se interpreta en funcion de las actividades encontra-

das.

El problema de raiz para calificar la zona de pecoreo en la apicultu-
ra organica es lo particular de esta actividad, donde las abejas se
alimentan sobre una superficie muy grande, casi completamente
fuera del control de los apicultores. Existen datos que muestran que
las abejas forrajean en un radio
de 1 km cuando hay abundan-
cia de néctar, y hasta 3 km en
escasez, o sea, una superficie de

Figura 1: radio y supetrficies de
forrajeo de la abeja Apis mellifera.

300 a 2800 hectareas (ver fig. 1).
Sin embargo, un trabajo recien-
te da a entender que pueden
alejarse hasta 12 km. Los estan-
dares que definen la apicultura
organica se basan en una reco-
mendacién, que esta superficie
de pecoreo contenga preferen-
cialmente vegetaciéon natural o
cultivos organicos. Pero esto no
permite definir una regla estric-
ta, dado que st por ejemplo se
rechaza toda fuente de conta-

Radio de forrajeo de Apis:

1km
(300 hectareas)
en floracién

3 km
(2800 hectareas)
en escasez

hasta 12 km
(45000 hectéreas)
en condiciones criticas
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Figura 2. Potrero, vegetacion,
drenaje, basurero... Elementos
de riesgos en el entorno del
apiario (esquema realizado du-
rante un taller de Maya Vinic).

Figura 3. Un apiario en situa-
cion de doble riesgo, por la
cercania a la carretera y a la
linea de alta tension.

linea de alta tension

visitan.

minacion, en particular de origen agricola, se elimina la po-
sibilidad de producir miel organica en las regiones donde
predomina la agricultura intensiva. Esto implica que necesa-
riamente debe haber cierta tolerancia sobre la existencia de
zonas donde se apliquen pesticidas o haya otro tipo de con-
taminacion, dentro de la zona de pecoreo. Toda la dificultad
del inspector y de los técnicos de las organizaciones esta en-
tonces en el entendimiento de la agricultura de la zona eva-
luada y de la ecologia de las abejas, o sea de sus intereses o
no en pecorear dichas zonas donde se aplicaron pesticidas.

Personas de largo recorrido en la apicultura orgéanica sostie-
nen que “no se certifica el entorno, sino se busca la calidad”. La idea
central es que no se puede considerar de la misma forma un
productor de maiz o de café quien tiene el total control de lo
que aplica en su parcela, y un productor de miel, quien no
tiene este control. Esto llama a ser muy estricto con lo que
esta bajo el control del apicultor (en particular para la apli-
cacion de tratamientos contra enfermedades de las abejas), o
sea, con sus practicas. Para lo demas, o sea, lo que se hace
alrededor de su apiario, el principio es limitarse a definir si
hay practicas que ponen en riesgos la calidad de la miel. En-
tre éstas, encontramos basicamente la aplicacion de com-
puestos sobre cultivos en el momento en que las abejas los

Esta interpretacion es compatible con la ética del movimiento orga-
nico, siguiendo la misma reflexién en dos niveles. Por lo que esta en
el poder del productor, se le exige ser congruente entre sus activida-
des y optar por un sistema integralmente organico. Por lo que no

esta en
ganica

su poder y para no condenarlo a no poder producir miel or-
con un acercamiento estricto, la exigencia es asegurar que las

practicas indeseables en una practica organica no afecten la calidad

de la miel. Esto permite recomendar que los apia-
rios se ubiquen:

- En zonas con suficientes fuentes de néctar y po-
len natural para las abejas, asi como fuentes de
agua limpia para la temporada seca.

- Lejos de caminos y carreteras de terraceria para
evitar la contaminacion por polvo y evitar que las
abejas ataquen a personas o animales.

- Tan lejos como sea posible de las ciudades o
poblados.

- Lejos de basureros o areas contaminadas o plan-
tas de tratamiento de aguas negras.
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- A buena distancia de cultivos donde se usan insecticidas y herbici-
das de sintesis, en regiones de agricultura intensiva.

- Lejos de lineas eléctricas de alta tension.

- Fuera de riesgos de vandalismo y robo, de inundaciones y de-
rrumbes.

Estas recomendaciones se hacen en forma cualitativa, sin poner dis-
tancias, porque sera luego una comprension en campo por parte de
los productores o los inspectores, de los riesgos. Un mismo basurero
o parcela pueden presentar riesgos en condiciones de escasez de
néctar, pero ningun riesgo en otras condiciones, lo cual puede de-
terminarse solamente con experiencia y practica.

Respecto al uso de pesticidas, incluyendo los herbicidas, pueden dis-
tinguirse los cultivos segtin el riesgo que representan para la apicul-
tura. Existen cultivos que presentan riesgos para la apicultura
organica, porque se aplica algin pesticida en una zona atractiva pa-
ra las abejas en el momento
de la aplicacion. Otros culti-
vos presentan riesgos nulos o
bajos, porque no se aplican
pesticidas, o bien se aplican en
un momento durante el cual
no son visitados por las abejas.

Para ilustrar esta clasificacion
y como usarla en la practica,
tomamos el caso de la apicul-
tura organica en los estados
del sureste de México. Resulta
que se practica principalmen-
te en zonas cafetaleras, donde
los cultivos susceptibles de re-
cibir pesticidas son principal-
mente el café y el maiz.

1. En ambos casos, café o
maiz, se utilizan herbicidas, en mayoria o Gnicamente durante el
periodo de lluvias, en un momento en que no hay flores que las abe-
jas puedan pecorear. Esto hace muy poco probable que las abejas
entren en contacto con los herbicidas aplicados.

2. Pueden aplicarse otros pesticidas, en particular para ciertas pla-
gas del maiz, pero por su forma de aplicacion (basicamente en el
suelo), tampoco es probable que las abejas entren en contacto con
estos productos.

Figura 4. En un paisaje cafeta-
lero de Chiapas, en un radio
de 2 km, pueden encontrarse
mas de 1000 parcelas, en las
cuales debe evaluarse si exis-
ten préacticas agricolas que
ponen en riesgo la calidad or-
ganica de la miel.

Manual de Apicultura Organica — Marzo 2012
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Figura 5. Apiario, con colmena
de madera sin pintura.

Figura 6. Estampado colectivo
de la cera de opérculos de to-
dos los socios de una misma

organizacion.

3. En otras palabras, tanto el café como el maiz
parecen ser cultivos sin riesgo para la apicultura
organica, lo que significa que su presencia alre-
dedor de los apiarios no pone en riesgos la posi-
bilidad de producir miel organica.

4. Si se quisiera practicar la apicultura organica
en regiones donde prevalecen cultivos intensivos
(citricos, mango, etc.), seria importante conside-
rar que existe un alto riesgo de contaminacion.
Entonces habria que revisar con cuidado los pes-
ticidas empleados, y realizar analisis de miel y ce-
ra para verificar que no estén contaminados.

Materiales utilizados

Respecto al origen de la cera, lo ideal es que las abejas trabajen su
propia cera, lo cual es el caso cuando se trabaja con enjambres. Pa-
ra cambiar la cera, la solucién mas adecuada es reutilizar la propia
cera de opérculos, fundirla y hacer cera estampada con ella. Tam-
bién puede usarse cera de panales naturales (es decir que no se ha-
yan hecho sobre cera estampada). De esta forma, se evita la
dependencia a un proveedor de cera y se asegura trabajar con cera
libre de contaminantes. Es muy importante que la cera a fundir sea
de opérculos (de los panales donde se cosecha la miel), pues de esta
manera se asegura que es cera recién secretada por las abejas y por
lo tanto libre de contaminantes. En caso de no tener cera suficiente
cera, pueden iniciarse panales nuevos con sencillas tiras de cera.

Las organizaciones deben formar su propio sistema circuito de
la cera y no depender de compras al exterior. Ademas de fundir
la cera, también se recomienda que estampen las hojas, para
evitar que el maquilador les entregue hojas con cera de otra
procedencia.

Las colmenas deben hacerse con mucho cuidado, asegurandose
de no dejar aberturas aparte de la entrada de vuelo (o piquera),
la cual debe ser de tamafo ajustable, para prevenir el pillaje.
Deben usarse materiales naturales, en general madera (a cam-
bio, no se permiten los bastidores o laminas de plastico). La su-
perficie exterior de la colmena puede ser pintada con sustancias
naturales tales como aceites vegetales, en particular el aceite de
linaza o eventualmente con la propia cera de abejas. Las pintu-
ras sintéticas deben evitarse ya que los residuos pueden ser ab-
sorbidos por la miel y la cera (no debe haber residualidad).
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Pueden usarse pinturas a base de agua, con la ficha técnica que ga-
rantice la ausencia de residuos.

La miel organica debe estar libre de olores extranos.
Por lo tanto, no debe utilizarse ninguna pintura
dentro de la colmena para evitar la absorcién de
olores de la pintura, la miel y la cera.

Las colmenas deben ser distinguibles unas de otras
con el fin de reducir las posibilidades de confundir a
las abejas de sus colmenas. Esto se puede hacer
marcando diferentes figuras geométricas sobre la
entrada de vuelo de las colmenas.

El material de combustion para el ahumador debe
ser de origen natural, sin ningtn producto que pue-
da impregnar de olores residuos quimicos o algiin material t6xico a

la miel y a la cera. Muchos apicultores utilizan el aserrin provenien-

te de madera natural utilizada para construir las colmenas, alzas o Figura 7. El ahumador, queman-
bastidores. También pueden utilizarse como material de combus- do e, P '}m h_umot o me_g;:s
tion las hojas secas, la lena o los olotes (tallos de maiz). e

Origen de las abejas

Se espera en apicultura organica trabajar con abejas locales, o en
todo caso, con abejas adaptadas a la region de produccion.

Idealmente, las abejas deben provenir de enjambres que ocupan las

colmenas por su cuenta. Sin embargo, el apicultor puede crear con- Figura 8. La cria de reinas,
diciones adecuadas mediante la colocacion de una colmena peque- por el apicultor, a partir de
na en un lugar adecuado. Todo lo que se necesita es una colmena sus mejores colmenas, es

garantia de tener las mejores

vacia, de 3 6 4 anos de edad. Los
panales viejos atraen a los enjambres
por su olor. Es también permitido
que el apicultor realice enjambres
artificiales en el momento oportuno
(cuando las colmenas estén a punto
de enjambrar).

Adicionalmente, para la renovacion
anual de las colmenas y para permi-
tir el mejoramiento genético, las
normas prevén que podra incorpo-
rarse a los aplarios organicos cada
aflo, hasta 10% de abejas reinas o
enjambres, que no provengan de
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Figura 9. Cuantificacion del com-
portamiento higiénico, una manera
de buscar colmenas con mayor re-
sistencia a las enfermedades. Iz-
quierda: pinchado de celdas de
cria, matando las larvas. Centro:
conteo de larvas muestras limpia-
das. Derecha: congelado de la
cria, también para matar larvas.
Mas rapidamente una colmena
limpia la larvas muertas, mas hi-
giénica es, y mas sera resistente a
enfermedades.

apicultura organica (siempre y cuando éstas sean colocadas en cajo-
nes con panales o laminas de cera procedentes de apiarios organi-
cos). Esto debera estar registrado por los apicultores. En dicho caso
no se aplicara el periodo de conversion.

En caso de que el apicultor no cuente con materiales organicos, el
material que utilice debera pasar por el periodo de conversion esta-
blecido.

Seleccion de las abejas

La mayoria de los apicultores andan en busca de una "saper" abeja,
que sea muy productiva casi sin inversion de tiempo y dinero, muy
mansa, que no enjambre, resistente a las enfermedades, etc. Des-
afortunadamente tal abeja no existe.

Los problemas actuales de la produccion apicola, como la africani-
zacion de las abejas, la presencia de Farroa y otras enfermedades, la
inestabilidad del mercado internacional de la miel, el deterioro del
entorno ecologico, han llevado a los apicultores a trabajar mas en
obtener abejas con caracteristicas de alto rendimiento, baja defensi-
vidad y resistentes a las principales enfermedades; aunque hay otros
rasgos que para algunos apicultores podrian ser tutiles como la baja
disposicion a enjambrar, la compactacion de la cria, la austeridad,
el color de las abejas, capacidad polinizadora, etc.

Existe la posibilidad de importar reinas de otras regiones o incluso
de otros paises, sin embargo hay que recordar que traer abejas de
otros origenes siempre representa riesgos. En particular, estas reinas
no necesariamente daran buenos resultados donde se introducen
que donde fueron seleccionadas. Ademas, cualquier introduccion
conlleva un riesgo de introducir nuevas enfermedades atn no pre-
sentes.
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Por todo ello, el esque-
ma mas sustentable y
recomendado, es ir se-

4 reinas madres europeas

; ) 120 socios
leccionando las mejores 3000 colmenas
colmenas en la zona de 1 criadero (40 colmenas)
produccion y  criar 4 apiarios experimentales se: srekicen 80 wwas F 1
reinas a partir de éstas. 4 madres x 5 hijas x 4
Proponemos seleccionar apiarios

segin los siguientes pa-
rametros de seleccion:

- El rendimiento de

miel al ano, por colme- Se evaluan 80 colmenas :
na, en nimero de pana- Se seleccionan : productoras, mansas,

les o kilbgramos. 4 mejores F1 para pié de cria higiénicas, poca Varroa

otras 36 F1 para producir zédnganos

- La mansedumbre de
las abejas. Es un com-

portamiento dificil de evaluar numéricamente, por lo cual se pro- Figura 10. Ejemplo de plan de
pone que sea evaluado por apreciacion de la reaccion de las abejas mejoramiento genético, a nivel
cuando se les revisa cotidianamente, dando una calificaciéon en una de una organizacion. Se introdu-

cen por unica vez 4 reinas exoti-
cas, para acelerar la seleccion
de mansedumbre. A lo largo de
las generaciones, se reincorpo-

escala del 1 al 5, de la siguiente manera: muy mansa, mansa, regu-
lar o ligeramente mansa, defensiva y muy defensiva.

- La resistencia a las plagas y enfermedades. Que las abejas tengan ran genes de abejas locales,
menos problemas sanitarios es una meta central, para no depender conservando la mansedumbre
de medicinas y porque las colonias producen maés estando sanas. gracias a la seleccion.

Puede evaluarse la resistencia a las enfermedades, a veces por el
simple hecho de que las colonias durante mucho tiempo no presen-
ten signos de enfermedad. Otra manera muy usada actualmente es
explorando su comportamiento higiénico, ya que este comporta-
miento esta directamente relacionado con la sanidad de las colonias
y puede medirse por diferentes pruebas.

Las otras caracteristicas también pueden evaluarse. La tendencia a
enjambrar, favorable en abejas europeas por ser fuente de nuevas
colonias, es facilmente excesivo en colmenas africanizadas, por su
habitos tropicales. Cuando es el caso, puede medirse la tendencia a
enjambrar al marcar las reinas, y seleccionar lineas con un grado de
enjambrazon adecuado.

Es importante mencionar que mientras mayor cantidad de rasgos se
quiera seleccionar, mas complicada se hace la seleccion, por lo que
se recomienda a cualquier productor que desee hacerla, sélo trabaje
sobre la o las caracteristicas que mas le convengan.
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Figura 11. Se recomienda dejar al
menos una alza de miel sin cose-
char, como alimento de cada col-
menas, para la temporada critica.

Alimentacion de las abejas

En apicultura organica la principal fuente de alimentacion debe ser

la propia miel de las abejas, por lo tanto en la Gltima cosecha debe

dejarse por lo menos un alza con miel a cada colmena, para que en

el periodo de lluvias, periodo critico debido a la escasez de néctar y
polen, tengan alimento.

La alimentacion artificial de las colme-
nas se autorizara solo cuando peligre la
sobrevivencia de la colmena a causa de
condiciones climaticas extremas. En es-
tos casos, se permite alimentar a la col-
mena con miel organica,
preferentemente del mismo apicultor,
por lo cual es necesario que el apicultor
conserve suficientes reservas de miel y
polen que puedan ser utilizadas en pe-
riodos de escasez de alimento. En caso
de no contar con reservas de miel y/o
polen del mismo apicultor, se podra
alimentar con miel o aztcar provenientes de otros apicultores u
otras organizaciones, siempre y cuando cuenten con certificacion
organica.

Puede alimentarse con azicar organica, procurando evitar la con-
taminacion de la miel por el aztcar, siempre y cuando se documen-
te la operacion.

En particular esta prohibida la alimentacién de las abejas con pro-
ductos no organicos; el uso de mieles, polen u otros productos que
se encuentren fermentados, ya que se compromete la salud de éstas
y la inocuidad de los productos de la colmena; el suministro de in-
sumos que provengan de colonias enfermas para evitar la propaga-
cion de enfermedades. En caso de incumplir alguna de los puntos
anteriores por alguna circunstancia, la miel producida no podra ser
comercializada como miel orgéanica.

No se permite mas la alimentaciéon durante las 2 semanas previas al
periodo de flujo de néctar.

Prevencion de enfermedades

En la produccién organica, el mayor esfuerzo se dirige a la preven-
cion de las enfermedades de las abejas. La seleccion de abejas des-

16
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crita arriba es una base importante de esta prevencion. Aqui vemos
otras medidas.

Por encima de todo, las buenas practicas en la apicultura (organica
o no) significan la aplicacion de medidas profilacticas constantes y
consecuentes, mas que cualquier tratamiento de los sintomas, ya
que estos manifiestan las deficiencias de la salud de las abejas. Este
enfoque se basa en reflejar la naturaleza primaria de la abeja, ya
que antes de que existiera la apicultura, las abejas pudieron muy
bien superar las plagas y las amenazas, durante millones de afos, sin
el cuidado del hombre. El apicultor
puede verse como el peor enemigo
de la colonia, al maltratar a una es-
tructura muy equilibrada, cada vez
que abre la colmena, no sélo por ro-
bar la miel, polen, propédleos, sino
también para la revision, la propaga-
cion, la migracion, la alimentacion y
la aplicacion de medicamentos.

Esto se suma con factores de estrés
adicionales, como en la agricultura (y
por supuesto, en la apicultura), el uso
de los pesticidas, la reduccion de la
diversidad de polen, las plagas, los
depredadores, los monocultivos con
transgénicos, los campos de interfe-
rencia de la radiacion electromagnética o el cambio climatico pro-
vocando la floracién prematura y es probable que terminen en la
sobrecarga de los mecanismos de defensa, llevando a la muerte de
las abejas.

Asi, hoy en dia, el trabajo mas urgente para el apicultor es recupe-
rar y apoyar al equilibrio interno de la colonia, evitar el estrés para
las abejas en la medida de lo posible. Si bien los reglamentos orga-
nicos atienden los puntos criticos como la ubicaciéon del apiario, el
origen de las abejas, la calidad de los materiales utilizados, herra-
mientas y equipos, la calidad de la cera, la alimentacion, los trata-
mientos y otras medidas operativas, el apicultor debe ir mas alla de
estas Instrucciones meramente técnicas.

La reduccion del estrés, en ese sentido significa:

- Seleccionar cepas adaptadas a nivel local.

- Renovar periédicamente la reina, previniendo las reducciones de
estimulos de feromonas, después de 2 anos.

Figura 12. Apicultores y abejas,
buscando una relacién de benefi-
cio mutuo.
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Figura 13. Colmena instaladas so-
bre bases llenas de agua, para im-
pedir el paso de hormigas.

- Tocar la colmena lo menos posible, conside-
rando que las abejas necesitan 2 6 3 dias des-
pués de las intervenciones para recuperar su
equilibrio interior.

- Utilizar el humo minimo necesario para cal-
mar a las abejas.

- Trabajar con los excluidores de abejas duran-
te la cosecha, para limitar la excitacién de las
abejas.

- Establecer la colmena horizontalmente.

- Proteger las cajas contra el sol y los vientos,
considerando que originalmente, las abejas vi-
vian en los bosques, preferentemente a 3 m de
distancia del suelo (mejor microclima, protec-
cion de los enemigos, de Nosema, entre otros).

- Fijar marcas individuales de orientacion para
cada colmena, para prevenir la transmisiéon de enfermedades, dado
que las abejas naturalmente no viven tan cerca como el apicultor las
coloca.

- Colocar el apiario a una distancia importante de los basureros
(mas de 1000 m), evitar toda fuente de contaminacion.

- Colocar el apiario a buena distancia de emisiones electromagnéti-
cas (lineas de alta tension).

- Suministrar constantemente agua limpia.

- Proveer cera limpia, renovar frecuentemente la cera oscura.

- Mantener higiene en todas las operaciones, herramientas, equipos,
medios de almacenamiento y edificios.

- Instalar sistemas para evitar la entrada de hormigas.

Control de enfermedades

Todas las medidas anteriores estan al alcance del apicultor para for-
talecer la vitalidad de las abejas y permitirles movilizar su energia
para lidiar con el estrés. Sin embargo, atin a pesar de estas medidas,
pueden ocurrir enfermedades y plagas en las colmenas. En estos ca-
sos, el estado del arte en las buenas practicas apicolas se separa en
dos partes.

La principal enfermedad es el acaro Varroa destructor. Este causa no
solo danos fisicos a las larvas individuales por una lesion, sino tam-
bién mediante la infeccién con una lista atin incompleta de los virus.
El problema sigue en espera de una solucion realmente aceptable.
El nivel de infestacion por Varroa se determina con pisos especiales,
y arriba de cierto nivel, puede considerarse necesario un tratamien-
to.
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La aplicacién de acido for-
mico, aunque de buenos re-
sultados, es ex-
extremadamente estresante
para las abejas. Ademas, la
diferencia es pequeia entre
la dosis eficaz contra Varoa

ACIDO
OXALICO
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las abejas y no hay reco- | ~ l :
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circunstancias individuales. |
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El acido oxalico necesita —- —__
medidas de pr ecaucion pa- PREPARACION DEL
JARABE

ra el usuario, pero es uno
de los compuestos que dan los mejores resultados.

Un punto a favor de estas sustancias es que se encuentran en pro-
ductos de las abejas naturalmente y se supone que son inofensivas
en los productos alimenticios. Sin embargo, su uso esta restringido a
los periodos sin flujo de néctar, para evitar la generacion de niveles
superiores a los contenidos naturales.

Los aceites esenciales o sus compuestos, como por ejemplo el timol,
pueden dar buenos resultados, pero la cera, al ser quimicamente
una grasa, acumula los residuos del agente y su sabor puede encon-
trase en la miel. Por esto debe evitarse su uso durante las 6 semanas
previas a la cosecha. Algunas asociaciones como BioSuisse y Deme-
ter no permiten el uso de tales compuestos, por lo que deben verifi-
carse las autorizaciones antes de usarlos.

Existe un tratamiento contra Farmoa por hipertermia, en el cual se
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Figura 14. Control de Varroa con
acido oxalico.

Figura 15. Control de Varroa
con timol.
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Figura 16. La perfecta higiene du-
rante el manejo de la miel y el uso
de equipo de acero inoxidable,
obligaciones para el apicultor.

utiliza Gnicamente calor para tratar a las larvas contra el acaro Va-
roa. El éxito del tratamiento térmico se debe a que las larvas de las
abejas resisten mejor el calor que el acaro TVarroa. Se puede aplicar la
hipertermia en cualquier momento durante el periodo de cria.

Finalmente, pueden hacerse trampas para Varmoa, dejando las abejas
construir sobre tiras de cera. En flujo de néctar, construiran celdas
para cria de zanganos, la cual es muy atractiva para Tarra. Si se
elimina esta cria, se controlara la poblacion de Vanoa, y se tendra
cera nueva para fundir y estampar.

La otra enfermedad importante para las abejas es la loque america-
na. Una vez que hay un brote, el caracter de epidemia puede dar
lugar a pérdidas catastroficas. Como no hay remedio, los apicultores
convencionales dan antibioticos (tetraciclina, sulfonamidas) como
medida profilactica, aunque esta practica se prohibe en muchos pai-
ses, aun en produccién convencional. El uso de antibioticos esta
prohibido en produccion organica. El dano puede reducirse, sal-
vando las abejas adultas en un enjambre artificial, mientras que de-
ben quemarse la cera y los panales con cria. La propia colmena
debe ser cuidadosamente desinfectada con sosa caustica y calor.

Las pérdidas por Nosema son consecuencia de un clima desfavorable,
de la predisposicion genética y de colonias débiles. La mejor solu-
cion es la seleccion de colmenas no propensas a enfermarse.

La mayoria de los otros problemas de salud como la loque europea,
cria de cal y el acaro traqueal pueden ser controlados por un cam-
bio de reina, manteniendo solo las colonias fuertes y mejorando las
medidas de higiene. La polilla de la cera puede controlarse con me-
didas mecanicas apropiadas.

Para proporcionar una descripcion de la gestion de la salud de las
abejas, todas las operaciones se deben documentar a detalle.

En resumen, "jsin abejas no hay miel; por lo tanto, debe ponerse el

bienestar de las abejas y su salud en primer lugar
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Manejo de las colmenas

El ntmero ideal de las colmenas de un apiario
depende de la disponibilidad de forraje y agua.
Podemos dar aqui algunas recomendaciones de
ubicacion:

- Colocar las colmenas cerca de una fuente de
agua y a corta distancia de buenas fuentes de
alimentos, asi como a distancias recomendados
de actividades criticas.

- Evitar la exposiciéon directa al sol, seleccionan-
do una area sombreada.

- Verificar la abundancia de plantas forrajeras,

vegetacion, arboles frutales y cultivos agricolas, con diferentes tiem-
pos de floracién en los alrededores de la colmena para asegurar la
alimentacion de las abejas y la duracion de la produccion de miel.

- Colocar las entradas de las colmenas al lado opuesto de los vientos
dominantes.

Tratamiento para la miel

Durante el proceso de extraccion vy filtracion deben tenerse presen-
tes las siguientes condiciones:

- Es recomendable la extraccion de la miel cerca del apiario para asi
evitar la contaminaciéon con el polvo al transportarla mas lejos. Los
lugares de extraccion deben permanecer limpios y provistos de agua
limpia. El piso de estos lugares debe estar cu-
bierto con una lona de plastico.

- Durante el transporte, las alzas deben ser cu-
biertas completamente para evitar su contami-
naciéon con polvo.

- Solo se permite el uso de extractores de acero
inoxidable. No se permite el uso de grasas en
los extractores.

- Para desopercular, solo se permite el uso de
cuchillos de acero inoxidable.

Figura 17. Extractor, tanque de
sedimentacion y filtros, todos he-
chos de acero inoxidable.

Figura 18. Recipientes para el ma-
nejo de la miel, hechos con mate-
riales de grado alimenticio.
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gg - - Para el manejo de la miel, los productores
30 N deben usar solamente recipientes hechos con
@ 25 \\ materiales de grado alimenticio, como el acero
@ 20 N inoxidable (también para el banco), el vidrio, y
& }(5) \\ plastico como PE, PPy PET.
g e - Los filtros que se usen para la miel deben ser
20 " 30 40 50 de acero inoxidable.

temperatura en C°

Figura 19. Tiempo para la produc-

- Los residuos de miel que se quedan en la cera

pente. Cenrode evestgion e ot ensuza e los opérculos separados, puede ser filtrada o

cién de 40 mg/kg de HMF a dife- pasada por mallas, pero no debe ingresar a la miel organica. Todos
rentes temperaturas. los residuos de cera deben ser separados para su reciclamiento y
nuevo uso en las colmenas.

- La miel, durante su extraccion y traslado, no sera sometida a tem-
peraturas superiores a los 38 °C.

- Para el almacenamiento de la miel, lo lugares tienen que ser lo
Figura 20. Muestreo de cera para mas frescos, secos y oscuros posible. La miel a granel debe conser-
analisis de residuos. varse en tambos de 200 a 300 litros, nuevos o sin dafios, y siempre

cubiertos con pintura grado alimenticio.

- El control de plagas en la bodega sera con cebo y trampas
mecanicas, pero nunca con pesticidas quimicos.

Periodo de conversion

Se debe entender como periodo de conversion de apiarios
convencionales a apiarios organicos, a la fase de adaptacion
en la cual se incorporan en la unidad de produccion las prac-
ticas, insumos, materiales, manejos, etc., de acuerdo a lo es-
tablecido en los lineamientos para la produccion organica de
miel y tendra una duracién de por lo menos un aio.

El inicio del periodo de conversion de los apiarios conven-
cionales a apiarios organicos se considerara, cuando el api-
cultor firme la propuesta de costos y el contrato de
inspeccion y certificacion con el organismo certificador. Den-
tro de un grupo de pequenos apicultores se considera el
inicio de la transicion cuando el apicultor firma la carta
compromiso de cumplir con las normas internas para la pro-
duccion de miel organica de su organizacion y es dado de al-
ta en el grupo de apicultores organicos.
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Durante el periodo de conversion, toda la cera debera ser rem-
plazada por cera producida organicamente, en caso que el anali-
sis de la cera muestre la presencia de residuos, por ejemplo de
acaricidas convencionales. En los casos en que no pueda rempla-
zarse toda la cera durante el periodo de un ano, el periodo podra
extenderse, lo cual serd decisiéon de la entidad de certificacién. La
cera podra ser cera de opérculos del propio apicultor, de apicul-
tores de la misma organizacion, que estén en transicion también
o ya certificados organicos, o de otros operadores organicos.

Los marcos con cera ya cambiada deberan llevar alguna sefnal
clara para distinguirlos de marcos con cera ain contaminada.

Cuando por alguna razon se utilicen practicas o productos no au-
torizados en la produccion organica, las unidades de produccion
organica deberan someterse a un nuevo periodo de conversion de
acuerdo a los lineamientos para la producciéon de miel organica.

Durante el periodo de conversiéon no se podran comercializar los
productos de la colmena como organicos.

Registro de actividades

Figura 21. Alzas y cajas deben estar
marcadas para su identificacion.

El responsable de la unidad de producciéon organica debera mante-
ner registros detallados y actualizados y se deberan mantener mapas
indicando la ubicacion de todos los apiarios.

Las colmenas deberan ser identificadas individualmente, por ejem-

plo con un signo de fierro o las primeras letras del nombre y apelli- Figura 22. Bitacora de operaciones
realizadas en el apiario.

do. Deberan existir registros escritos y/o documentados de forma

que se permita el rastreo en
cualquier momento de éstas.

El operador debera mantener
registros detallados y actualiza-
dos de lo siguiente:

- Origen de las colonias y las
reinas.

- Lista de trabajos en campo
(cambio de cera, divisiones,
cambio de la reina...).

- Cuentas de cosecha y de venta
(y propio uso) de miel.

- Cuentas de cosecha y de venta
(y propio uso) de cera.

- Calendario de floracion.
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- Croquis, mapas actuales de los apiarios y area de pecoreo.

- Registro de cualquier compra.

- El plan sanitario a ser utilizado en la prevenciéon y manejo de en-
fermedades.

- Los tratamientos y medicinas administradas por cualquier motivo,
incluyendo los periodos de cuarentena e identificacion de las col-
menas tratados.

- La alimentacion proporcionada y el origen del mismo.

- Movimientos de las colmenas dentro de las areas de recoleccion
designadas, tal y como se identifican en los mapas.

- Extraccion, procesado y almacén de todos los productos de la api-
cultura.

- Transporte y/o ventas.
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PARTE 2: SISTEMA DE CONTROL INTERNO EN APICULTURA

Introduccién

Uno de los principales problemas a los que se en-
frentan las organizaciones de pequefios produc-
tores del mundo en el momento de la
certificacion de sus productos son los altos costos
de certificacién de forma individual, para resol-
ver ese problema pero sobre todo aprovechar las
ventajas que da la economia de escala, han desa-
rrollado sus propios sistemas de control interno
en el 100% de sus asociados.

El control interno tiene sus inicios en las organi-
zaciones de pequenos productores con el fin de
autorregular los procesos productivos y de im-
plementaciéon del programa organico dentro de
ellas. De ésta forma, los grupos organizados se
preocuparon por tener claro el grado de avance
del proyecto organico al interior de la misma or-
ganizacion, llamandose en México como visiteo,
en el cual los encargados organicos (ahora ins-
pectores internos) evaluaron el nivel de cumpli-
miento de un productor con su programa de
trabajo en torno al café organico.

A partir del Reglamento CE 2092/91 para agri-
cultura organica de la Unién Europea, las certifi-
cadoras toman el sistema de control interno
como un método equivalente para la regulacion
organica a nivel de las organizaciones de peque-
nos productores, esto se analiz6 en los talleres so-
bre sistemas de control interno en organizaciones
de pequenos productores que organizo6 la Fede-
racion de Movimientos de Agricultura Organica
IFOAM en los anos 2002 y 2003, teniendo como
base el trabajo de sistematizaciéon que habia ela-
borado Naturland e IMO Control de Suiza en su
Manual de Garantia de Calidad Guia para Sis-
temas de Control Interno (SCI) en organizacio-
nes de pequenos agricultores desde 1999. Tema
que fue retomado y aprobado por la comision de
agricultura ecologica de la Uniéon Europea en
2006, publicando la guia de evaluacion de siste-

mas de control interno, por parte de los organis-
mos de certificacion.

El sistema de control interno en un inicio fue
muy simple, en algunos casos s6lo se contaba con
fichas de cada uno de los productores y una lista
y/0 padréon de productores asociados a la orga-
nizacion.

Este sistema de control ha funcionado como un
equivalente de los sistemas de control y certifica-
cion de productores organicos de Europa, de los
Estados Unidos, Japon, Canada, etc.

Este documento pretende ser una guia de apoyo,
sin embargo es necesario aclarar que los orga-
nismos de certificacion y las autoridades compe-
tentes constantemente realizan modificaciones a
las normas, procedimientos y formatos, por lo
tanto las organizaciones interesadas en utilizar
esta importante herramienta deben estar atentas
a las recomendaciones de su agente certificador.

La organizacion de pequeifios productores

Es muy importante mencionar, que para que se
hable de sistema de control interno lo primero
que debe existir es una organizaciéon de pequenos
productores, para ello cada organismo de certifi-
cacion tiene sus propios requisitos referentes a
organizacion de pequenios productores, por
ejemplo algunas certificadoras han establecido
que una organizaciéon de pequeiios productores
puede estar conformada por minimo 20 peque-
nos productores, otras han dicho que 10 produc-
tores, esto depende del tipo de producto o cultivo
que desea certificar.

En la experiencia en México nos ha dicho que
para el café o miel organicos los requisitos para
considerar una organizaciéon de pequenos pro-
ductores son los siguientes:
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a) Personas organizadas de manera legal con ac-
tividad agricola, pecuaria y/o recoleccion, proce-
samiento, transformacion y/o comercializacion.

b) Personas definidas juridicamente segtn la Ley
de sociedades mercantiles y la Ley Agraria Mexi-
cana como comunidad, cooperativa, asociacion,
sociedad o unién.

c) Excluye a comerciantes o acopiadores particu-
lares

d) Excluye a los productores individuales cuyos
ingresos sobrepasan los 20,000 USD por venta
de producto organico por afio o que tengan mas
de 25 hectareas del o los cultivos que pretenden
certificar para la comercializacion.

Pero los requisitos del inciso d) son diferentes pa-
ra el caso de productores de citricos, mango, hor-
talizas, ganaderia, en los cuales el criterio de 25
hectareas no se ajusta a la realidad, para el caso
de frutales el nimero de hectareas debe ser ma-
yor y para el caso de hortalizas el namero de
hectareas debe ser menor a 25, para el caso de
ganado también el criterio de superficie queda
rebasada, en este caso aplica mejor el criterio de
numero cabezas de ganado, 40 o 50 cabezas de
ganado se puede considerar como pequeno pro-
ductor en el sur de México. En resumen los re-
quisitos para catalogar a un productor como
pequeno estaran en funcion del producto, la re-
gi6n o pais de que se trate.

Requisitos para la certificacion

Para las organizaciones de pequenos productores
les recomendamos que revisen los requisitos par-
ticulares que establece su entidad de certificacion
con la cual van a trabajar ya que estos general-
mente son diferentes de una certificadora a otra,
pero de manera general los requisitos son los si-
guientes:

1. La organizacién de pequenos productores de-
be estar legalmente constituida de acuerdo a las
leyes mexicanas o de cada pais.

2. El grupo debe ser capaz de administrar y man-
tener un Sistema de Control Interno confiable.

3. Que el grupo este dedicado a las actividades
agricolas, pecuarias y/o recoleccion silvestre,
procesamiento, transformaciéon y/o comerciali-
zacion.

4. Que el grupo de pequenos productores esté
comprendido dentro de un sistema de produc-
ci6on y un método de agricultura relativamente
homogéneo.

5. Que el grupo tenga una administraciéon coor-
dinada de produccién y comercio, en beneficio
colectivo.

6. Excluye a los productores individuales cuyos
ingresos sobrepasan los 20,000.00 USD por ven-
ta de producto organico por ano o 25.00 hecta-
reas del o los cultivos que pretenden ser
certificados para comercializar.

7. Los productores deberan estar geograficamen-
te proximos entre si.

8. Las practicas de produccion y los cultivos del
grupo deberan ser uniformes y reflejar procesos o
metodologias consistentes.

9. Los grupos deberan utilizar sistemas e instala-
ciones centralizadas de procesamiento, distribu-
ci6n y comercializacion.

10. Los Grupos deberan tener un programa de
educacion que asegure que todos los miembros
comprenden las normas organicas y como se
aplican estas a sus operaciones especificas.

Definicion de sistema de control interno

IFOAM define al sistema de control interno co-
mo un sistema de garantia de calidad documen-
tado que permita a una entidad de certificacion
externa delegar la inspeccién anual de miembros
individuales de un grupo a una entidad/unidad
identificada dentro de la operadora certificada.
(Como consecuencia la tarea principal de la enti-

dad de certificacion es la evaluacién del funcio-
namiento debido del SIC.)”
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Personal necesario

El personal minimo con el que debe contar un
grupo de pequefios productores para poder esta-
blecer su sistema de control interno es: El oficial
o responsable del sistema de control interno, los
inspectores internos y un comité de evaluacion
de cuestionarios o reportes de control interno.

Para desempenar su trabajo, todo el personal que
participa en el sistema de control interno debe
cumplir con ciertos requisitos minimos: saber leer
y escribir, tener experiencia en el manejo ecolo-
gico del cultivo y proceso a inspeccionar. A con-
tinuacion se describen las funciones que
desempenan.

El responsable u oficial del sistema de control in-
terno es la persona encargada de organizar las
inspecciones internas, asi como de garantizar que
el control interno se realice al 100% de los
miembros del grupo. Coordina al comité de eva-
luacion y es el responsable de que se elaboren las
listas de productores con sus respectivas catego-
rias de calificacion.

Los inspectores internos realizan la inspeccion
interna, visitan las parcelas, verifican que los
productores estén trabajando de acuerdo a con
las normas internas del grupo y del organismo de
certificaciéon o reglamentos oficiales como NOP,
EU, JAS. Documentan la inspeccién llenando un
cuestionario o checklist de inspeccién interna por
cada uno de los socios inspeccionados.

El comité de evaluacion es el responsable de revi-
sar y evaluar los cuestionarios de inspeccion in-
terna que fueron elaborados por los inspectores
internos. La evaluacién consiste en determinar
en qué medida los apicultores estan cumpliendo
con las normas de certificacion. base al nivel de
cumplimiento de las normas, determinan la
aprobaciéon o sanciéon de los socios. El comité
puede ser presidido o coordinado por el respon-
sable del sistema de control interno. Los miem-
bros del comité no deben evaluar los informes de
control interno de los productores o grupos con
los que tengan conflicto de interés.

Hemos mencionado, dentro de los requisitos, que
“el grupo debe ser capaz de administrar y man-
tener un Sistema de Control Interno competen-
te”, sin embargo en la realidad existen
organizaciones pequenas con influencia limitada
a una sola localidad que no cuentan con suficien-
te personal, y que por lo tanto no pueden cum-

plir con dicho requisito.

En estos casos, tanto las organizaciones contratan
los servicios de control interno con organizacio-
nes experimentadas o consultoras con presencia
en la region.

Ejecucion de la inspeccion interna

La forma de organizar las inspecciones internas y
la designacion de los inspectores internos tiene
las particularidades de cada grupo. La asignacion
de los inspectores internos puede hacerse al azar,
por rotacion, por conocimiento de las zonas. Sin
embargo en la ejecucion se deben cumplir las si-
guientes condiciones:

La inspeccion interna debe realizarse cuando
menos una vez al afo.

Debe comprender al 100% de los apicultores y
apiarios. En caso de que exista extraccion, equi-
po, vy almacenamiento a nivel de cada apicultor
estos también deberan ser inspeccionados.

Los inspectores internos deben realizar la inspec-
ci6n en forma imparcial.

Los inspectores internos no deben inspeccionar
las apiarios de los productores a los que les hayan
proporcionado asistencia técnica, no deben ins-
peccionar a los apicultores o comunidades donde
tengan conflicto de interés, es decir que no deben
inspeccionar las colmenas de sus amigos, enemi-
gos y familiares.

Los inspectores internos deben llenar un cuestio-
nario de inspeccion interna para cada apiario
que visiten.
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Documentos y formatos por productor

El Sistema de Control Interno (SCI) debe tener
las solicitudes de ingreso al proyecto organico de
cada uno de los miembros del grupo. Este docu-
mento es importante por que en la practica es
uno de los criterios que se toma en cuenta para
determinar el inicio del periodo de transicion.
Vale la pena aclarar que el ingreso del productor
al grupo u organizacién es completamente dife-
rente del ingreso del socio al proyecto organico.

Carta compromiso del productor con la apicultu-
ra organica. El SCI debe tener las cartas de
compromiso con la apicultura organica de cada
uno de los miembros del grupo.- La reglamenta-
cion de EU y NOP establecen como requisito un
contrato de cada productor con la certificadora
en el cual el apicultor se compromete a cumplir
con las normas de produccién organica, la carta
compromiso cumple las funciones del contrato.

Croquis de ubicacion de los apiarios. Las normas
exigen la presentacion de los mapas de la ubica-
ci6on de las colmenas en la cual se debe detallar
las caracteristicas o condiciones que tiene el area
de pecoreo, en un radio de 3km de distancia de
la colmena, los croquis o mapas deben contener
al menos la siguiente informaciéon: nombre y co-
digo del productor y del apiario, vegetacion sil-
vestre o cultivos describiendo su manejo.

Cuestionario o checklist para inspeccién interna.
Este documento cumple la funcién del informe
de inspeccion interna. Por lo tanto debe reflejar
el nivel en que la parte inspeccionada estd cum-
pliendo con las normas internas del grupo y con
las normas de produccién organica. El SCI debe
tenerlos informes de inspeccion interna del 100%
de los apicultores con interés de certificacién co-
lectiva.

Documentos y formatos por organizacion

- Programa de trabajo. Los grupos deben tener
un plan de conversion y/o plan de manejo de la
apicultura organica. En el plan de manejo debe
anotarse las actividades que los apicultores reali-

zaran o las medidas que tomaran para corregir
los problemas que tienen en su sistema de pro-
duccidn, por ejemplo condiciones del area de pe-
coreo, cambio de cera, manejo y control de
plagas y enfermedades de las abejas, sustitucion
de materiales con los cuales estan construidas las
colmenas y los cuales no son aceptados en las
normas, etc.

- Listas de productores por categoria: organicos,
transicion, sancionados y bajas. Para la elabora-
cion de estas listas y para la clasificacion debe-
mos partir de la fecha de ingreso o de aceptacion
de cada uno de los socios al proyecto organico
del grupo, las normas que estan certificando p.e.
NOP, EU, o normas privadas, para el caso de la
apicultura organica las unicas normas oficiales
que existen hasta estos momentos son las de la
UE en las cuales se establece como requisito que
el periodo de conversion debe ser de al menos un
ano.

- Reglamento interno del grupo y adopcion de
normas. Las organizaciones deben tener sus pro-
pios reglamentos internos en los cuales se deben
considerar entre otros los siguientes aspectos:
normas para la produccion del cultivo o miel or-
ganica a certificar, periodo de transiciéon, normas
para la admision de los socios, medidas correcti-
vas o sanciones, control de plagas y enfermeda-
des de las abejas, manejo de la cera, control de la
extraccion, sedimentacion y acopio de la miel or-
ganica.

- Documentos y registros del personal del control
interno. La organizacion debe tener una lista
completa con los nombres del responsable del
SCI, de los Inspectores internos y de los miem-
bros del comité de evaluacién. Ademas debe in-
dicar el nombre de la comunidad, grupo o
subgrupo del que provienen y donde han reali-
zado control interno.

- Constancias de capacitacion

- Hoja de vida o curiculum vitae

- Cartas de conflicto de intereses.

- Cartas de confidencialidad.

- Documentos para el flujo del producto. Todos
los documentos utilizados para respaldar el flujo
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del producto deben contener todos los requisitos
legales y formales como son: nombre de la orga-
nizacion, namero de folio, lugar y fecha de ela-
boraciéon, nombres, cargos y firmas de quienes
los elaboran, quienes entregan, quienes reciben o
quienes realizan la actividad, de acuerdo al do-
cumento que respalde desde la cosecha de la
miel, la extracciéon, sedimentacioén, envasado,
almacenamiento y transporte a los centros de
acopio, conformacion de lotes y ventas de la miel
o productos de la apicultura organica.
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PARTE 3: TEXTOS SELECTOS

Apicultura ecolégica, legislacion y control

Por Francesco Panella

Del malentendido no puede surgir algo
bueno

El mercado alternativo de métodos de produc-
cion organica surgid de la negativa de una pe-
quenia minoria de los pequenios productores en el
sector primario, para adaptarse a un modo de
proceso, que tuvo y tiene el apoyo de gran parte
de comunidad cientifica, la agroindustria y las
autoridades publicas.

Un modelo alternativo de producciéon se propo-
ne, y parece ganar mas espacio, llegando direc-
tamente desde abajo (fenémeno unico) que se
presenta como una tradiciéon de comercio reco-
nocido y reconocible.

Hoy en dia muchos actores econémicos mas im-
portantes son, como un relampago, la conversion
a organica. En comparacion con los tipicos, de
origen organico es sin duda de la gestion de ma-
yor facilidad para los gigantes de los agronego-
cios y la distribucién. Y de hecho, la marca de la
produccion y / o distribuciéon que puede con re-
lativa facilidad ser el centro de la cadena de pro-
duccién y, como tal, proponer y garantizar al
consumidor un producto cubierto por su propia
imagen.

Si tenemos en cuenta lo reciente de los elementos
definitorios de una mejor comprensién organica,
tal vez, persisten como elementos de confusion y
malentendidos.

No es sorprendente que el disco duro "nacimien-
to" de un CE armonizado ha tenido un gran tra-
bajo, con el tiempo de procesamiento y la
mediacion bastante largo. Un estimulo proviene

de la cuestiéon decisiva es cada vez mas abierto,
expresada por los consumidores con certeza en el
rostro de grandes escandalos alimentarios que
han creado un sentimiento generalizado de des-
confianza y la desconfianza de los modos domi-
nantes de produccion.

Hoy en dia la mayoria de los consumidores, y tal

vez de los productores organicos, atribuyen a la
expresion organica una serie de requisitos tales
como:

- La calidad superior
- A partir de medio ambiente limpio
- A partir de la agricultura "limpia".

De hecho, a través de las normas comunitarias
relativas a la agricultura y la agricultura organica
no es una de las "apuestas" en la calidad y los
elementos distintivos caracteristicos que estan
conectados, mucho menos contaminacion del
medio ambiente (con excepciéon de una pequena
pista de la actividad de pastoreo ).

La legislacion define lo biolégico (y no podia ha-
cer otra cosa) el negocio del agricultor o ganade-
ro.

De los tres requisitos antes mencionados el tnico
que en realidad corresponde a la tltima: “orga-
nico" es una forma de que lo que esta en capaci-
dad de produccion y el poder del agricultor y
ganadero.

En el crecimiento del movimiento organico, a sus
reglas de formalizacion, la confusion y la incerti-
dumbre en cuanto a lo que era, y es inherente a
esta forma unica y alternativa de la produccion
de alimentos, que ha creado, y crea muchos ma-
lentendidos y conceptos erréneos.

30

Manual de Apicultura Organica — Marzo 2012



Muchos de los sujetos en el campo no ven nin-
guna necesidad de gastar energia para dejar las
cosas claras, simplemente subirse y se benefician
de malentendidos comunes.

Es nuestra creencia de s, por el contrario, que la
clasificacion conceptos erroneos no pueden hacer
ningan bien.

En la comunicaciéon y la promocion de la accion
biologica se debe evitar dar a entender que la
certificacién organica es importante para la cali-
dad (como bio) y de un entorno favorable "otro",
como un todo, distinta, y por lo tanto exentos de
los efectos de la contaminacion.

Ben tiene que apoyar a la dignidad diferente, y
comunicarse, por mas de una razéon que la ma-
nera de producir bio tiene, y debe tener el ma-
ximo impacto posible de la compatibilidad
medioambiental y variada y positiva, en la cali-
dad del medio ambiente.

Las particularidades de la apicultura.

En este contexto, es oportuno poner de relieve
cémo la actividad apicola es explotada por una
marcada acumulaciéon de elementos absoluta-
mente peculiares:

- Hasta el descubrimiento de espacio de transito
y la consecuente habilidad para manipular los
panales (durante el siglo XIX), el hombre era in-
capaz de penetrar en los aspectos basicos de la
vida de las abejas y, en consecuencia, no ha sido
capaz de desarrollar técnicas la agricultura pri-
mitiva. La apicultura, en otras palabras, era, has-
ta una fecha reciente, mas como una inteligencia
y una actividad espontanea a la depredacion del
ganado.

- La actividad humana, no puede afectar de for-
ma significativa en el acoplamiento de las abejas,
no podia inducir cambios genéticos similares a
los que producen todas las otras formas de vida
"domesticada". Tanto es asi que hasta hace unos

anos (hasta la propagacion de especies endémicas
del parésito Varroa jacobsoni) la abeja podria vi-
vir, ya sea en la naturaleza o "raza".

- Y 'una de las formas raras de la agricultura fru-
to de la cual esta dada por el sacrificio de ser
educado, pero, en cambio, permite un excedente
para los seres humanos sélo cuando son criados
tiene las condiciones 6ptimas de vida. En un ano,
de hecho, consumir una colmena para sus nece-
sidades biologicas 220/250 kg de miel y varias
decenas de kilogramos de polen (con un alto con-
tenido de proteinas de yema de huevo), mientras
que el rendimiento medio de una colmena se re-
suelva en muchas regiones italianas de 15 a 40 kg
por ano.

- El cuidado del hombre no es principalmente
dedicado a la actividad de la nutricion dell'alleva-
to, pero para mantener su delicado equilibrio de
una organica (en desarrollo, el control de un en-
jambre, la produccién del excedente, invernada).

- El desplazamiento de los pastos varios, practi-
cada desde la antigiiedad, depende de las varia-
bles (climaticas, econémicas, etc ..) que hacen
que algunos solo el costo de nomadista.

- El ntimero de colmenas gestionadas esta estre-
chamente relacionada con las altas cualificacio-
nes profesionales necesarias para que el
apicultor. Por lo tanto, el tamano medio de las
granjas es una medida, o asi, la unidad activa.
Apicultura, en otras palabras, es facil para adap-
tar las actividades de "industrial".

- Las tierras de pastoreo tiene una extension de
un colmenar grande en comparacién con otros
tipos de ganado: casi tres mil hectareas para cada
colmenar.

- La apicultura es la cria pero sin ninguna reper-
cusion negativa sobre el medio ambiente. En su
lugar, trabajar con un gran valor social, y es
esencial para el medio ambiente y la produccién
agricola y forestal.
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- El producto de la apicultura estd mas preserva-
da que otros de los efectos de la contaminacién
ambiental por la extrema fragilidad de las abejas,
las mariposas, se colocan entre las especies de in-
sectos mas sensibles a cualquier ataque quimico.

En conclusiéon, para muchos de sus aspectos, en
su conjunto, la apicultura es, en comparacion
con otras formas de cabezas de ganado, una ya
muy cerca de los métodos de produccion organi-
Cos.

Obviamente hay excepciones, sobre todo para
algunos realmente consistente con un modelo de
gestion de Norte América, pero ciertamente no
son la regla es en el nivel mundial y europeo, y
es, en particular, en la produccion apicola ita-
liano.

El Gnico aspecto que ha triunfado la logica con-
vencional, con sus limitaciones y defectos, y era
el aspecto de control de la enfermedad. Los anti-
bidticos y sulfamidas, en la "prevenciéon" contra
las enfermedades de la cria, y los piretroides, etc
... esterofosforici contra el varroamite endémica.

La distincion real entre la apicultura ecologica y
la convencional son los métodos de lucha contra
la salud.

La legislacion apicultura ecologica fue elaborado

por un comité compuesto por la comunidad,
principalmente por personas sin conocimientos
técnicos especificos y el conocimiento de la api-
cultura (y ver).

Por lo tanto, solo para la apicultura y la cria de
abejas, se ha centrado la atencién en los aspectos
de la fianza, sin comprender la aberracion juridi-
ca discriminatoria, tales como el medio ambiente
y la calidad de los pastos, independientemente de
la actividad y del poder apicultor y por el filtro
que se realiza con la misma muerte de las abejas
en el caso de importantes contaminaciones am-
bientales.

La legislacion europea se lograra una atencion
injustificada sobre estos aspectos.

En la practica es esencial para aprovechar las li-
mitaciones ambientales recordaran que "esen-
cialmente" los limites especificados y se define
como la calificaciéon y aspecto distintivo muy
bien definida, en consonancia con un enfoque
biologico con razon, esta dada por las reglas de

conducta vy, sobre todo los para combatir la sa-
lud.

Las propuestas de los apicultores italia-
nos.

Es importante que los apicultores de todo el
mundo se comprometen a:

- Se dedicara a la dimension medioambiental de
la misma clase de atencién que se aplican a otros
cultivos y / o ganaderia organica.

- Concentrar y enfocar las actividades de control
en el verdadero factor de discriminacion en rela-
cion con la realizacion de la atencién convencio-
nal (salud, alimentacién, calidad de los panales
de cera, etc ...) que lleva el apicultor en la reali-
zacion de las colmenas.

Cada molécula de uso y la sustancia debe ser
producido (con su corolario de la energia y la
contaminacién que ello implica) y deja su marca
en la pista y "medio ambiente y en la colmena,
que es uno con un sustrato a base de agua y gra-
sa.

Y la creencia generalizada de que la atencién y
en base a las fuentes de busqueda de alimento,
por parte de algunos organismos de control,
ocultar un desconocimiento importante de los
aspectos realmente de clasificacion de los méto-
dos de produccion en la apicultura ecolédgica.

La abeja italiana ha desarrollado técnicas de
produccién de valor, tanto por motivos de cali-
dad, tanto dentro de la "dulce" para combatir la
enfermedad.
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La conversion al método de produccién ecologi-
ca puede ser una oportunidad para calificar y di-
ferenciar las mejores mieles.

Una certificacion de calidad mas rigurosos en la
apicultura es una necesidad absoluta para el fu-
turo de este modo de produccion.

La eleccion hecha en Italia y otros paises euro-
peos, la identificacion de los panales de cera del
nido como un papel de tornasol de la explicacion
correcta de los medios de lucha contra el cuidado
de la salud ha demostrado ser la eleccion ade-
cuada y coherente para revelar una inesperada
cantidad de cuestiones pendientes .

Aplicacion seria de los requisitos para la conver-
sion a la agricultura ecologica puede ser un esti-
mulo para el crecimiento de un sector
productivo, tales como la apicultura, muy pe-
quena, pero de enorme importancia para la cali-
dad del medio ambiente y la mayor parte cultivos
de agroforesteria.

Inocuidad, UE y Latinoamérica
Por Thierry Woller

Rivadavia 634 San Isidro (1642) Pcia de BsAs,
Argentina - +54 911 30873819

La inocuidad alimentaria es una fuente de preo-
cupacion creciente en la Union Europea y en los
mercados en general, en el curso de estas tltimas
décadas.

Los focos de zoonosis, las contaminaciones mi-
crobiologicas y la presencia de sustancias quimi-
cas en cantidades superiores a los limites
aceptables en los alimentos y piensos para anima-
les pueden amenazar tanto la calidad como la
inocuidad de los productos.

La inocuidad de los alimentos es la meta a alcan-
zar a través de la reduccion de los riesgos poten-
ciales, tanto como el conocimiento cientifico y
tecnologico lo permita. La salud del consumidor
debe ser la prioridad y los peligros que afectan la
inocuidad deben ser dominados por el productor,
distribuidor y comerciante. En este contexto, los
organismos sanitarios deben demostrar que los
productos que certifican, provienen de operado-
res econémicos que operan bajo sistemas de re-
duccién de riesgo y que los productos certificados
estan bajo programas de vigilancia, para poder
brindar las garantias exigidas por los mercados.

Reducir a su minima expresion el riesgo de la
presencia de microorganismos patéogenos y resi-
duos peligrosos en los alimentos debe ser una
meta primaria de cualquier programa sanitario.

Aun en productos de las abejas, considerados tan
nobles, puede encontrarse sustancias peligrosas,
como consecuencia de las actividades del hom-
bre, por lo cual se requiere regular adecuada-
mente los limites de los contaminantes probables.

Hoy, los principales mercados de la miel estable-
cen exigencias orientadas a asegurar un producto
de alta calidad, y el concepto de calidad en ali-
mentos incluye la garantia de su inocuidad. Estas
exigencias se reflejan en la demanda y en el pre-
cio de mercado.

El Libro Blanco sobre Seguridad Alimentaria de
la UE, plasma la prioridad estratégica para la
inocuidad alimentaria en Europa, principalmen-
te transfiriendo la responsabilidad de las garan-
tias de la inocuidad alimentaria de los alimentos
que se encuentran en el mercado europeo, a los
operadores econémicos. Por otro lado, fija algu-
nos principios fundamentales, para la garantia de
la inocuidad, tales como la necesidad del enfoque
integral, el analisis de riesgo y la aplicacion de
sistemas de trazabilidad, entre otros.

Estos principios fundamentales se ven reflejados
en una serie de directivas y reglamentos europeos
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Requisitos Apicultor  Acopiador Exportador Autoridad
Envasador sanitaria
Residuos (DI 96/23 y 97/747) X X X (LocalyUE) | cuencia, procedimiento, planifi-
BPA (852/2004-Al) X C&Ci()l’l, ﬁnanciaci()n, etc.
BPM (852/2004 — AII) % X . ) o d
SeHcaon (B3 2008 3 = uego, existen unas series de re-
i glamentos especificos tales co-

Trazabilidad (178/2002 - art 18) X X X
S = - mo: el reglamento

1881/2006/CE, por el que se
Contaminantes naturales (1881/2006) X X . . , .

fija el contenido maximo de de-
Residuos de medicamentos X X X t inad t . t
veterinarios (Di 96/23; De 97/747; Re crminados - contaminantes — ci
470/2009 y Re 37/2010) los productos alimenticios; la
Criterios Microbioldgicos (2073/2006) X X Directiva 96/23/CE y la Deci-
Residuos de plaguicidas (396/2005) X sion 97/747/CE que establecen
Inspeccion procesos (RE 854/2004) X (local) los programas de residuos para
Inspeccién alimentos y piensos (RE X (UE) medicamentos veterinarios; el
i L reglamento 470/2009/CE por
Calidad y etiquetado / denominacién X X X s
(( 2001/110) el. que se estal.)lec‘en procedi

mientos comunitarios para la
Certificados (RE 2074/2005 y RE X (local) L . ;
1664/2006) /TRACES fijacion de limites de residuos de
Productos ecolégicos (RE 834/2007; X X X X las  sustancias farmacologica-
) mente activas en los alimentos

de cumplimiento obligatorio, cuya regulacion
madre es el reglamento 178/2002/CE.

Le sigue una serie de reglamentos entre los cuales
esta el reglamento 852/2004/CE, relativo a la
higiene de los productos alimenticios y el regla-
mento 853/2004/CE, por el que se establecen
normas especificas de higiene de los alimentos de
origen animal.

El reglamento 854/2004/CE, por el que se esta-
blecen normas especificas para la organizacion
de controles oficiales de los productos de origen
animal destinados al consumo humano y el re-
glamento 882/2004/CE, sobre los controles ofi-
ciales efectuados para garantizar la verificacion
del cumplimiento de la legislacién en materia de
piensos y alimentos, y la normativa sobre salud
animal y bienestar de los animales, establece las
normas generales para la organizaciéon de los
controles oficiales en piensos y alimentos: fre-

de origen animal; el reglamento
37/2010/CE, relativo a las sustancias farmaco-
légicamente activas y su clasificacion por lo que
se refiere a los limites maximos de residuos en los
productos alimenticios de origen animal; el re-
glamento 396/2005/CE, relativo a los limites
maximos de residuos de plaguicidas en alimentos
y piensos de origen vegetal y animal; el regla-
mento 2073/2005/CE, relativo a los criterios
microbiologicos aplicables a los productos ali-
menticios; el reglamento 2074/2005/CE, por el
que se establecen algunos ajustes a los reglamen-
tos 853/2004, 854/2004 y 882/2004, e incluye
los modelos de certificados oficiales.

La Directiva 2001/110/CE, que establece los
requisitos comunes concernientes la composicion
y definicion de la miel. Ademas, especifica los di-
ferentes tipos de productos que pueden ingresar
al mercado bajo denominaciéon apropiada, de
acuerdo a los requisitos de etiquetado, presenta-
ci6n e informacién de origen.
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Politica sanitaria
Agropecuarias e Inocuidad

Autoridad o S,

Negociacion MSF

Subcomité de

B e

Politicas de mitigacion
de riesgos

Funcion de

—r—
s % : . ) autocontrol
Gestion de Riesgo Valor Riesgo Pais - Cadena La actividad

privada no debe
intervenir en la
verificacion de

Presupuestos Funcién de los programas
y Acuerdos supervisién sanitarios, pero

sien el
autocontrol
Los operadores
econoémicos son
responsables de
la inocuidad

: Presupuestos
y Acuerdos

El reglamento 834/2007/CE, sobre produccion
y etiquetado de los productos ecolégicos; el re-
glamento 889/2008/CE, por el que se establecen
disposiciones de aplicacion del Reglamento
834/2007/CE sobre produccion y etiquetado de
los productos ecologicos, con respecto a la pro-
duccién ecologica, su etiquetado y su control; y el
reglamento 123572008, por el que se establecen
las disposiciones de aplicacion del Reglamento
834/2007/CE en lo que se refiere a las importa-
ciones de productos ecologicos procedentes de
terceros paises

El siguiente cuadro-resumen muestra para la ca-
dena de miel, a quien afecta cada una de las re-
gulaciones europeas vigentes:

A estas exigencias sanitarias comunitarias, se su-
man las exigencias impuestas por los operadores
econémicos europeos, debido a la responsabili-
dad impuesta por las regulaciones vigentes de ga-
rantizar la inocuidad.

La frontera entre lo exigido por las regulaciones
sanitarias europeas y lo exigido por los operado-
res econoémicos europeos no siempre refleja
coherencia y en muchas oportunidades se basa
en sobrevaloraciones que se convierten en trabas
al comercio o al menos en herramientas de nego-
ciacion de precios.

La sobrevaloracion de las exigencias sanitarias
también se pueden observar en la incorrecta in-
terpretacion de las regulaciones por parte de al-
gunos organismos de control sanitario de origen,
perturbando grandemente el comercio y la com-
petitividad de los productores. Esta incorrecta in-
terpretaciéon, es a veces consecuencia de las
exigencias de los mismos compradores europeos.

En el caso de los alimentos, los programas de mi-
tigacion de riesgos son muchos, pero para la ca-
dena de la miel, las herramientas utilizadas para
mitigar esos riesgos varian en funcién del eslabon
de la cadena alimentaria.
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Para los procesos de produccién primaria, se
aplican las Buenas Practicas Agropecuarias
(BPA) también llamadas agricolas, o agropecua-
rias (en algunos casos, se diferencia agricola de
pecuario). En el caso de los apiarios se debe apli-
car BPA y eso es valido aun para los apicultores
que ponen su miel en tambores para transportar-
los hasta el acopiador.

Para los procesos industriales, donde el producto
sufre un cambio, se aplican las Buenas Practicas
de Manufactura — BPM; en el caso de la miel, se
aplica BPM en las plantas de homogeneizacion,
centrifugado, envasado, almacenes de depositos,
exportadoras, transportistas y comercializadoras.
En los procesos industriales, también se solicita la
aplicacion de Procedimientos Operativos Estan-
darizados de Saneamiento (POES), asi como el
Andlisis de Riesgo y Puntos Criticos de Control
(HACCP). En algunos casos, se estd empezando
a exigir el HACCP inclusive en procesos prima-
rios, lo que no es razonable ya que por el tipo de
riesgo y la complejidad de los procesos los peli-
gros se cubren con las BPA..

Es indispensable que, cuando las autoridades na-
cionales o las empresas del sector alimentario

Gestion de Riesgo

identifican un riesgo, puedan remontar a su ori-
gen con el proposito de aislar rapidamente el
problema y evitar que los productos contamina-
dos puedan llegar a los consumidores. Para ello,
deben tener implementado un sistema de identi-
ficacion, trazabilidad y recupero de productos
(ITR).

La trazabilidad, en concreto, contribuye a facili-
tar la retirada de los alimentos y permite que los
consumidores reciban informacién especifica y
exacta sobre los productos en cuestion. La traza-
bilidad en si misma no hace a los alimentos segu-
ros. Se trata de una herramienta de gestién del
riesgo que sirve de ayuda a la hora de contener
un problema de inocuidad alimentaria.

La implementacion de programas preventivos
también afecta a los fabricantes, importadores
distribuidores y vendedores de insumos (ceras,
piensos, agroquimicos, medicamentos veterina-
rios, etc), los cuales son responsables de cumplir
con programas de identificaciéon y trazabilidad
de agroquimicos y medicamentos veterinarios,
asi como es responsabilidad de las autoridades
competentes legislar y controlar el cumplimiento
de este tipo de programas.

Comitéde MSF
Subcomitéde
Evaluacion de Riesgo

Programa de Control y

erradicacién de
enfermedades

Programa de Inocuidad

Programa de Control de
plagas y enfermedades

Laboratorios de
diagnostico animal

Programa de Vigilancia y Monitoreo de Residuos y
Contaminantes e higiene de los agroalimentos — diagnostico vegetal

Laboratorios de

Programa de Registroy

Programa de Registroy

Control de Medicamentos
Veterinarios y piensos

Laboratorios de

Laboratorios de Vigilancia y
Monitoreo de Residuos,
Contaminantes e Higiene de los
Agroalimentos

Control de Agroquimicos

Laboratorios de

Control de calidad de
MV y Piensos

l

Subcomitéde
Riesgo

Control de calidad de
Agroquimicos

l

Los laboratoriosverifican que los programas funcionan correctamente
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Politicas sanitarias
agropecuariasy de inocuidad
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—
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Para verificar que los programas funcionen co-
rrectamente se implementa el Programa de Con-
trol y Monitoreo de Residuos y contaminantes,
los que permiten medir la presencia de ciertos re-
siduos y contaminantes, considerados peligrosos.

Si tomamos el sistema de alertas rapidas (control
en frontera y del mercado) de la Union Europea,
correspondiente a los afios 2009 y 2010, tenemos
un reflejo de la situacién internacional en cuanto
a residuos y contaminantes:

A nivel mundial, el 77,7 % de los casos corres-
ponden a presencia de residuos por encima de
los limites permitidos y 22,2 % a otros motivos
(certificados, contaminantes fisicos, envases, etc.)

De este 77,7 % en residuos, la distribuciéon sefiala
19 % por tetraclinas u oxitetraciclinas; 19 % por
sulfonamidas; 19 % por lincomycin; 14.3 % por
estreptomicina; 14,3 % por nitrofurano; 4,8 %
por metromidazole; 4,8 % por enrofloxacina y
4,8 % por aflatoxinas.

Para poder brindar las garantias sanitarias y fito-
sanitarias “del campo a la mesa” se requiere en-
tonces de una vision integral de los riesgos para
la cadena producto y pais bajo analisis.

En funcién de las politicas sanitarias, el organis-
mo sanitario competente evaltia, para el pais, el
valor de riesgo para la cadena productiva bajo
estudio (vamos a suponer miel), como valor inte-
gral de riesgo de la cadena (VIR), tomando en
cuenta, ademas la situacién fitozoosanitaria del
pais y las fortalezas y debilidades de los Orga-
nismos Sanitarios responsables del control de
cumplimiento de los programas de reduccion de
riesgos.

El valor integral de riesgo determina las politicas
de mitigacion de riesgo (POMR) que deben apli-
carse para reducir esos riesgos a niveles acepta-
bles. Dichas politicas de mitigacién, tomando en
cuenta las negociaciones MSF con los mercados
externos y las condiciones nacionales, retroali-
mentan a la planificacién nacional que afectan
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sobre las politicas sanitarias, incluyendo ahora,
los objetivos, mecanismos de ejecucion, respon-
sabilidades y presupuestos para lograr esa reduc-
cion del riesgo.

Las Politicas de Mitigaciéon de Riesgos (POMR),
conjuntamente con las exigencias sanitarias de
exportacion y del mercado nacional, se convier-
ten entonces en Programas de Mitigaciéon de
Riesgos (PMR). Dichos programas son las garan-
tias sanitarias.

Estos Programas de Mitigacion de Riesgo son ar-
ticulados a través de acuerdos; algunos son dele-
gables a la actividad privada, quien asume la
responsabilidad de ejercerlos (Ejemplo Buenas
Practicas Agricolas o Agropecuarias (BPA); Bue-
nas Practicas de Manufactura (BPM), Procedi-
mientos  Operativos  Estandarizados  de
Saneamiento (POES), Analisis de Peligros y Pun-
tos Criticos de Control (HACCP), Identificacion,
Trazabilidad y Recupero de Productos (ITR),
bajo un esquema de autocontrol de sus operacio-
nes, para garantizar producir, distribuir y comer-
cializar solo alimentos inocuos: otros son
indelegables y los ejecuta los Organismos Sanita-
rios, quienes asumen la responsabilidad de ejer-
cerlos. En todos los casos, los Organismos
Sanitarios tienen la responsabilidad de verificar
que todos los PMR funcionan y son eficientes y
eficaces.

La sumatoria de la reduccion de los riesgos de
cada programa aplicado a una cadena, contribu-
yen a bajar el Valor de Riesgo Pais (VRP), para
dicha cadena productiva.

La verificacion de la eficacia y eficiencia de los
programas de mitigacion, se realiza a través de
auditorias al sistema pero también, de manera
indirecta, a través de controles analiticos sobre
muestras representativas.

Todos los resultados analiticos de los diferentes
laboratorios que ejecutan controles para la verifi-
cacion del adecuado funcionamiento de los
PMR, deben centralizarse en un Subcomité de

Riesgo, quienes deben procesar estadisticamente
la informacién y proponer al Comité de Gestion
de Riesgo del Organismo Sanitario, las medidas
correctivas a los PMR, en caso de desvios o con
tendencia significativa de desvio e informa al
Subcomité de Evaluacion de Riesgo de la Auto-
ridad Nacional de las MSF.

Si dicha verificacion cumple, se emite entonces
los certificados sanitarios. En caso contrario, se
toman acciones correctivas que se convierten en
recomendaciones a efectuarse sobre las politicas
de mitigacion de riesgos (POMR).

La salud animal, la sanidad vegetal y la inocui-
dad agroalimentaria, se basan entonces en pro-
gramas de mitigacibn de riesgos, que
correctamente manejados y verificados, nos dan
las garantias que el Sistema Sanitario Integral
MSF (SSIMSF) funciona adecuadamente y que
el pais, para dicha cadena productiva, es confia-

ble.
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PARTE 4: REGLAMENTO EUROPEO

Diario Oficial de 1a Union Europea

REGLAMENTO (CE) no 889/2008 DE LA
COMISION

de 5 de septiembre de 2008

por el que se establecen disposiciones de aplica-
cion del Reglamento (CE) no 834/2007 del Con-
sejo sobre producciéon y etiquetado de los
productos ecolégicos, con respecto a la produc-
cion ecologica, su etiquetado y su control

Articulo 8
Procedencia de los animales ecologicos

2. En lo que se refiere a las abejas, se dara prio-
ridad a la utilizacion de Apis mellifera y sus eco-
tipos locales.

Articulo 9
Procedencia de los animales no ecolégicos

5. Para la renovacion de colmenares, un 10 %
anual de las abejas reinas y enjambres de una
unidad de produccion ecolégica podréa ser susti-
tuido por abejas reina y enjambres no ecologicos,
siempre que las abejas reinas y los enjambres se
coloquen en colmenas con panales o laminas de
cera procedentes de unidades de produccién eco-
logica.

Articulo 13

Requisitos y condiciones de alojamiento especifi-
cos aplicables a la apicultura

1. La situacion de los colmenares debera elegirse
de forma que, en un radio de 3 kilometros, las
fuentes de néctar o de polen sean fundamental-
mente cultivos producidos ecolégicamente, vege-
tacion silvestre o cultivos tratados mediante
métodos con un bajo impacto medioambiental

equivalentes a los descritos en el articulo 36 del
Reglamento (CE) no 1698/2005 del Consejo (12)
o en el articulo 22 del Reglamento (CE) no
1257/1999 del Consejo (13) que no afecten a la
calificaciéon ecologica de la produccion apicola.
Los requisitos arriba enunciados no se aplicaran
a las zonas donde no haya floraciéon o cuando las
colmenas estén en reposo.

2. Los Estados miembros podran designar regio-
nes o zonas donde no se pueda practicar la api-
cultura ecologica.

3. Las colmenas deberan estar hechas fundamen-
talmente de materiales naturales que no compor-
ten riesgos de contaminaciéon para el medio
ambiente ni para los productos de la apicultura.

4. La cera de los nuevos cuadros debera proceder
de unidades de produccién ecolégica.

5. Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 25,
solo pueden utilizarse en las colmenas productos
naturales como el propoéleo, la cera y los aceites
vegetales.

6. Queda prohibido el uso de repelentes quimi-
cos sintéticos durante las operaciones de recolec-
ci6n de la miel.

7. Queda prohibida la recoleccion de miel en
panales con crias.

Articulo 18
Manejo de los animales

3. Quedan prohibidas las mutilaciones como cor-
tar la punta de las alas de las abejas reinas.

Articulo 19

Alimentos de la propia explotacion o de otras
explotaciones ecologicas

2. En lo que respecta a las abejas, al final de la
estacion productiva deberan dejarse en las col-
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menas reservas de miel y de polen suficientemen-
te abundantes para pasar el invierno.

3. La alimentacion artificial de las colonias de
abejas estard solo permitida cuando la supervi-
vencia de las colmenas esté comprometida por
las condiciones climatologicas y solo entre la ul-
tima recoleccion de miel y los 15 dias anteriores
al siguiente periodo de afluencia de néctar y de
mielada. Dicha alimentacion se efectuara me-
diante miel ecologica, jarabe de aztcar ecologico
o azucar ecologico.

Articulo 25

Normas especificas para la profilaxis y el trata-
miento veterinario en la apicultura

1. Para la proteccion de los marcos, las colmenas
y los panales, en particular de las plagas, tGnica-
mente se autorizara el uso de rodenticidas (solo
en las trampas) y de los productos pertinentes
que figuran en anexo II.

2. Se admiten los tratamientos fisicos para la de-
sinfeccién de los colmenares, como la aplicacion
de vapor o llama directa.

3. La practica de la eliminacion de las crias ma-
chos estara autorizada inicamente como medio
para aislar la infeccion por Varroa destructor.

4. Si, a pesar de todas esas medidas preventivas,
las colonias enfermaran o quedaran infectadas,
deberan ser tratadas inmediatamente y, cuando
sea necesario, podran ser trasladadas a colmena-
res de aislamiento.

5. Los medicamentos veterinarios podran usarse
en la apicultura ecoldgica en la medida en que el
uso correspondiente esté autorizado en el Estado
miembro, de conformidad con las correspondien-
tes disposiciones comunitarias o disposiciones na-
cionales conformes al Derecho comunitario.

6. En caso de infeccion por Varroa destructor,
podran utilizarse acido formico, acido lactico,
acido acético y acido oxalico, asi como mentol,
timol, eucaliptol o alcanfor.

7. Mientras se aplique un tratamiento con pro-
ductos alopaticos de sintesis quimica, durante ese
periodo, deberan trasladarse las colonias tratadas
a colmenares de aislamiento, y toda la cera debe-
r4 sustituirse por cera procedente de la apicultura
ecoldgica. Posteriormente, a esas colonias se les
aplicara el periodo de conversiéon de un afio es-
tablecido en el articulo 38, apartado 3.

8. Los requisitos establecidos en el apartado 7 no
se aplicaran a los productos mencionados en el
apartado 6.

Articulo 38

Ganado y productos ganaderos

3. Los productos de la apicultura solo podran
venderse con referencias al método de produc-
ci6n ecoldgico cuando las normas de produccion
ecologicas se hayan cumplido durante un ano
por lo menos.

4. El periodo de conversion de los colmenares no
sera valido en caso de que se aplique el articulo
9, apartado 5, del presente Reglamento.

5. Durante el periodo de conversion, la cera se
sustituira por cera procedente de la apicultura
ecologica.

Articulo 44
Utilizacion de cera no ecologica

En caso de nuevas instalaciones o durante el pe-
riodo de conversion, podra utilizarse cera de abe-
ja no ecologica Gnicamente:

a) st en el mercado no hay disponible cera proce-
dente de la apicultura ecologica;

b) si se ha demostrado que esté libre de contami-
naciéon con sustancias no autorizadas en la pro-
duccién ecologica, y

c) si procede de opérculos.

Articulo 47
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Circunstancias catastroficas

b) la reconstituciéon de colmenares con abejas no
ecoldgicas st no se dispone de colmenares ecolo-
gicos en caso de que una enfermedad o una ca-
tastrofe produzcan una elevada mortandad de
abejas;

d) la alimentacion de las abejas con miel ecologi-
ca, azacar ecologico o jarabe de aztcar ecologico
en caso de que se produzcan condiciones meteo-
rologicas excepcionales durante un periodo largo
o una catastrofe que impidan la producciéon de
néctar o mielada.

Articulo 78

Medidas de control especificas aplicables a la
apicultura

1. El apicultor proporcionara a la autoridad o al
organismo de control un inventario cartografico,
a escala apropiada, de los lugares de localizacion
de las colmenas. En caso de que no se hayan
identificado zonas con arreglo al articulo 13,
apartado 2, el apicultor debera presentar a la au-
toridad u organismo de control la documenta-
cion y las pruebas oportunas, incluidos, en caso
necesario, los analisis adecuados, de que las zo-
nas accesibles para sus colonias cumplen los re-
quisitos establecidos en el presente Reglamento.

2. En el registro del colmenar deberé consignarse
la siguiente informacion relativa al empleo de la
alimentacion: tipo de producto, fechas, cantida-
des y colmenas en las que se emplea.

3. Siempre que deban emplearse medicamentos
veterinarios, y antes de que los productos se co-
mercialicen como ecoldgicos, habra que registrar
claramente y declarar al organismo o autoridad
de control el tipo de producto (indicandose entre
otras cosas su principio activo), junto con infor-
macién sobre el diagnostico, la posologia, el mé-
todo de administracién, la duracién del
tratamiento y el tiempo de espera legal.

4. Deberan registrarse la ubicacién de los colme-
nares y la identificacion de las colmenas. Debera
informarse al organismo o autoridad de control

del traslado de los colmenares en un plazo acor-
dado con el organismo o autoridad de control.

5. Se pondré especial cuidado en garantizar la ex-
extraccion, transformaciéon y almacenamiento
adecuados de los productos apicolas. Se registra-
ran todas las medidas destinadas a cumplir este
requisito.

6. En el registro de los colmenares debera cons-
tar toda retirada de la parte superior de las col-
menas y las operaciones de extraccion de la miel.
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