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Bio verarbeiten — Praxis-Workshops zur Starkung der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung

Einladung zum Praxis-Workshop
Rind-Hinterviertel: grob und fein zerlegen —
verarbeiten — verkosten

Im Seminar zerlegen wir ein Hinterviertel eines Rindes, zunachst grob und anschlief3end fein. Wir
sprechen lber das Reifen von Rindfleisch mit der Payerbox, kalkulieren die verschiedenen Schnitte
anhand der Preise und zeigen Verwertungsmaoglichkeiten auf. Dabei tauschen wir unsere Erfahrungen
in der Vermarktung aus und essen gemeinsam die hergestellten Produkte.

Unser Referent ist Oliver Waldmann, ein erfahrener Bio-Metzger und Koch aus der Hofmetzgerei des
Bioland-Angushofes im Nonnenhorst. Jens Hildebrand, Ausbilder und Fleischsommelier am BZ
Bildungszentrum Kassel GmbH, wird uns zusatzlich begleiten.

Veranstaltungsort

BZ Bildungszentrum Kassel GmbH
Falderbaumstrafde 18-20

34123 Kassel

Tel.: 0561 9596197
www.bz-kassel.de

Programm

Uhrzeit | Programmpunkt

9:00 Begriifdung, Vorstellungsrunde, Organisatorisches und Friihstiicksimbiss
(Malte Kramer, Jens Hildebrand und Oliver Waldmann)

9:30 Zerlegedemonstration, Teilstlickbestimmung, Verwertung der Teilstiicke und
Verarbeitungshinweise
(Oliver Waldmann)

13:30 Gemeinsames Mittagessen mit Verkostung der hergestellten Produkte
(Oliver Waldmann)

14:30 Reifung von Rindfleisch am Beispiel der Payer Aging Fleischreifebox und Fleischkalkulation
(Oliver Waldmann)

ca. 16:00 | Erfahrungsaustauch und Feedback
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Zielgruppe

Das Seminar richtet sich an Fleischer/-innen, Metzger/-innen (bio oder konventionell) sowie an
direktvermarktende, hofverarbeitende Betriebe. Speziell angesprochen sind Rinderhalter/-innen, die
einen hoheren Mehrwert aus ihren Tieren erreichen oder ihre Kenntnisse {iber Schnittfithrung und
Verarbeitung des ganzen Tieres vertiefen mochten, auch um Kunden besser beraten zu konnen.

Anmeldung

Wir bitten um Anmeldung bis zum 13. November 2026 unter: https://akademie.fibl.org/event/459

Die Teilnehmerzahl ist auf 15 Personen beschrdnkt.
Wer nach erfolgreicher Anmeldung nicht kommen kann: Bitte beim FiBL (s.u.) und
direkt beim Veranstalter abmelden, damit auf der Warteliste stehende Personen noch teilnehmen kénnen.

Kosten

Es fallen keine Teilnahmegebiihren an, da die Veranstaltung im Auftrag des Bundesministeriums fiir
Landwirtschaft, Erndhrung und Heimat (BMLEH) im Rahmen des Bundesprogramms Okologischer
Landbau (BOL) durchgefiihrt wird.

Flir die Verpflegung und Material wird eine Pauschale in Héhe von ca. 50 € erhoben.

Weitere Infos

Mitzubringen sind Arbeitsschuhe, Kittel und Kopfbedeckung.
Wer selbst zerlegen mdchte, bitte noch Schnittschutz-Handschuhe mitbringen.

Kontakt Veranstalter

Inhaltliche Fragen Fragen zur Anmeldung

Verband der Landwirte mit handwerklicher FiBL Projekte GmbH

Fleischverarbeitung vlhf Kasseler Str. 1a, 60486 Frankfurt am Main
Tischbeinstrafde 112, 34121 Kassel Monika Becker

Malte Kramer Tel.: 069 7137699-480

Tel.: 0151 57433778 E-Mail: akademie@fibl.org

E-Mail: mk@biofleischhandwerk.de

Uber ,Bio verarbeiten”

,Bio verarbeiten - Praxis-Workshops“ ist eine praxisorientierte Veranstaltungsreihe zur Starkung
der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung. Sie richtet sich an alle, die bereits 6kologische
Lebensmittel verarbeiten oder neu einsteigen wollen. Ob in Seminaren, Praxis-Workshops oder
Online-Meet-Ups - ,Bio verarbeiten“ vernetzt, vermittelt aktuelles Fachwissen aus erster Hand und
bietet einen Raum fiir gemeinsames Lernen, selbst Mitanpacken und Ausprobieren.

»Bio verarbeiten“ richtet sich u.a. an Backerinnen und Backer, Metzgerinnen und Metzger,
Milchhandwerk, Gastronomie, Start-ups und Unternehmen der Erndhrungswirtschaft, aber auch an
Lehrkrafte, Auszubildende und Institutionen mit Beratungs-, Kontroll- oder Vernetzungsaufgaben.

Mehr Informationen zu ,Bio verarbeiten“ und Kontaktméglichkeiten unter:
www.oekolandbau.de/bio-verarbeiten
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