Bio-Langzeitfithrungen -
die Qualitatsoffensive!

Dienstag, 03.Juli 2018, 10:00 bis 17:00
Mittwoch, 04.Juli 2018, 08:30 bis 15:15
Wiirttembergische Backerfachschule, Wilhelmstr. 7, 70 1 82 Stuttgart

(zweitagig)

Backwaren in Spitzenqualitat mit Garunterbrechung bzw. Garverzogerung oder
Langzeit-Teigfiihrungen in Bioqualitat herzustellen ist Kernthema dieses zweitagigen

Seminars. Es wird ohne technische Enzyme oder synthetische Zusatzstoffe gearbeitet.

Von Backermeister Franz Schmid lernen Sie zahlreiche Aspekte fiir die Entlastung der
Nachtarbeit und Entwicklung hin zur ,, Tagbackerei* kennen.

Mit hochwertigen, traditionelle und neue Rohstoffen, werden helle-, Vollkorn- und
extrudierte Mehle, gekeimte Backflocken oder Urgetreide verarbeitet. Mit
verschiedenen Kochstiicken, gekochtem Sauerteig Langzeitfiihrungen bei + 20°C und
speziellen Knetverfahren wird eine breite Palette an nachhaltigen Zutaten und
Verarbeitungsverfahren abgedeckt.

Tagesablauf 03.Juli 2018
10:00 Ankommen, BegriiBung, Vorstellung

10:30 Einfihrung
Fachtheorie: (6kologische) Rohstoffe, Vorteige, Quell-, Briih- und Kochstiicke

11:00 Konigsback: 100% Bioland - #BACKTOTHEROOTS

Vorstellung des Konzeptes der erfolgreichen Bickerei aus Stuttgart

12:00 Mittagspause

13:00 Fachpraxis |
Teigbereitung und Herstellung der Teiglinge
15:00 Kaffeepause

15:15 Fachpraxis Il
(okologische) Herstellung von Teigen mit Langzeitfiihrung iiber Nacht
17:00 Nachbesprechungund Zeit fiir Einzelgesprache

ab 19:00 Uhr besteht die Moglichkeit zum gemeinsamen Abendessen

Seminarleitung
e  Franz Schmid, Bickermeister und Bio-Backerberater OBEG Hohenlohe

e  Aurelio Ingrassia, Backermeister, Produktionsleiter und Qualititsmanager, Bioland-
Backerei Konigsback

Bio und Nachhaltig -

mehr als ein Trend!
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fir das
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gischer Landbau undanderer
Formen nachhaltiger
Landwirtschaft (BOLN)
durchgefiihrt.

Weitere Informationen unter:
www.bundesprogramm.de/
service/weiterbildung
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Bio-Langzeitfithrungen -
die Qualitatsoffensive!

Dienstag, 03.Juli 2018, 10:00 bis 17:00 (zweitagig)
Mittwoch, 04.Juli 2018, 08:30 bis 15:15
Wiirttembergische Backerfachschule, Wilhelmstr. 7, 70 1 82 Stuttgart

Tagesablauf 04. Juli 2018

08:30 BegriiBungund Uberblick

08:45 Herstellung von Backwaren in direkter Flihrung

09:45 Kaffeepause

10:00 Backen von Teiglingen aus Langzeitflihrung bzw. Garunterbrechung
12:30 Mittagspause

13:30 Sensorische Qualitatsbewertung der Backwaren

14:15 Restiimee, Abschlussdiskussion, Evaluation

I5:15 Evaluation und Zeit fiir Einzelgesprache

Seminarleitung
e  Franz Schmid, Backermeister und Bio-Backerberater OBEG Hohenlohe
e Aurelio Ingrassia, Backermeister, Produktionsleiter und Qualititsmanager, Bioland-
Backerei Konigsback
Kosten

Die Teilnahme an den Veranstaltungen wird offentlich gefordert und ist daher
kostenfrei. Fiir die Seminarverpflegung wird insgesamt eine Pauschale in Hohe von
50,00 Euro berechnet.

Ubernachtungsmoglichkeiten bestehen im Hotel Abalon ab 86 Euro und im
Kolpinghaus Stuttgart ab 37,50 Euro (Einzelzimmer pro Nacht) und kann von Ihnen
eigenstandig bei Bedarf gebucht werden.

Hotel Abalon: Tel. +49(0)711/2171-0, E-Mail: info@abalon.de

Kolpinghaus Stuttgart: +49(0)711/64951-0, E-Mail: khz@kolpinghaus-stuttgart.de

Fiir das Abendessen (Tag |) sowie die Ubernachtung kommen Sie bitte selbst auf.

Anmeldung

anmeldeservicefibl.org oder liber beiliegenden Anmeldebogen
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Verbindliche Anmeldung
,,Bio-Langzeitfiihrungen* am 03./04. Juli 2018 in 70182 Stuttgart

Name, Vorname:

Betriebsname:
Adresse:
Tel.:

Email:

Funktion:
O Leitung O Verkauf O Produktion O Landwirt

O Sonstiges:

Bio-Erfahrung:

O Wir wollen in die Bioverarbeitung einsteigen.

O Wir sind bereitsseit__ Jahren Bioverarbeiter.

Nachhaltigkeit:

O Wir haben Erfahrung mit auf Nachhaltigkeit ausgerichteter Verarbeitung.

O Wir planen in unserem Betrieb das Prinzip der Nachhaltigkeit konsequent umzusetzen.
Zertifizierung:

Wir haben bereits eine Zertifizierung nach

Besondere Hinweise:

Fragestellungen/Themenwiinsche:

O Ich mdchte zukiinftig iiber im Rahmen des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen
nachhaltiger Landwirtschaft organisierte QualifizierungsmaBBnahmen informiert werden.

Die Teilnahme an der Veranstaltungist kostenfrei. Fiir die Verpflegung wird eine Pauschale in Hohe von 50,00 Euro
berechnet. Die Teilnehmerzahl der Veranstaltung ist begrenzt. Bei Uberbuchung entscheidet das Anmeldedatum. Fiir
die Teilnahme ist eine Anmeldung bis 14 Tage vor der Veranstaltung erforderlich.

Die Kontaktdaten werden allen Seminarteilnehmenden in Form einer Adressliste fiir lhre Kommunikation und zur
besseren Vernetzung untereinander zur Verfligung gestellt.

Hiermit melde ich mich verbindlich zu der Veranstaltung an.

Ort, Datum Unterschrift




