Treibhausgasemissionen der vier Speisen und deren Zusammensetzung
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Abbildung 1: Vorspeise ,,Dry Aged”
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Abbildung 2: Suppe, Vogel-Kafig“
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Abbildung 3: Hauptgericht , AckerLuft&Duft“
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Abbildung 4: Dessert ,,Winterzauber*




