Mit Unterstitzung von Bund, Landern und europaischer Union

Européischer Landwirtschaftsfonds
fir die Entwicklung des lndlichen
Raums: Hier investiert Europa in
die landlichen Gebiete.
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Bio-Wissen

Wir alle miissen essen und tun dies meist auch mit Genuss. Essen
macht uns aber nicht nur satt und zufrieden, es hat auch eine
Vielzahl direkter Auswirkungen auf Umwelt und Klima, Biodiver-
sitdt, Ressourcennutzung, Tierhaltung, Handelsbeziehungen,
Arbeitsbedingungen, Struktur und Identitat landlicher Regionen,
Gesundheit...

Fir die Qualitat eines Lebensmittels sind daher nicht nur
Inhaltsstoffe, Geschmack und Aussehen entscheidend, sondern
der gesamte Produktionsprozess vom Feld bzw. Stall bis auf
den Teller.

Aus diesem Grund wird in der Biologischen Landwirtschaft —
neben dem wesentlichen Ziel, Konsumentinnen qualitativ hoch-
wertige und optisch einwandfreie Produkte anzubieten - auch
der Einfluss unseres Erndhrungssystems auf die Dimensionen
Okologie, Okonomie, Soziales und Gesundheit besonders bertick-
sichtigt. In dieser umfassenden und ganzheitlichen Definition
von Lebensmittelqualitat liegt die Besonderheit und Einzigartig-
keit biologischer Lebensmittel begriindet.

Da sich jede dieser vier Dimensionen in unseren Lebensmitteln
wiederfindet, liegt es auch an uns Konsumentinnen, welche
Produktionsweise wir mit dem Kauf unserer Lebensmittel
unterstiitzen méchten: Eine intensive, konventionelle Land-
wirtschaft mit all den bekannten Folgewirkungen auf die
einzelnen Ernahrungs-Dimensionen oder eine ékologisch und
sozial nachhaltige, tiergerechte, fiir Umwelt und Gesundheit
forderliche Produktionsweise, wie sie die Biologische Land-
wirtschaft garantiert.

Lust auf Bio-Produkte?
Bezugsadressen finden Sie unter www.bio-austria.at/biomaps

Lust auf Bio-Wissen?

Spannendes, Innovatives, Einzigartiges, Unbekanntes, Inter-
aktives, Zukunftsweisendes — kurz gesagt, alles was das
Besondere der Biologischen Landwirtschaft ausmacht, finden
Sie demnachst unter www.bio-wissen.org

Impressum  Bio-Wissen: Herausgeber und Redaktion: FREILAND Verband und Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau (FiBL), Osterreich,
2010. Seidengasse 33/13, 1070 Wien, www.freiland.or.at, www.fibl.org | Projektkoordination/Text: Dipl.-Ing. Elisabeth Klingbacher | Konzept:
Juliane Sonntag, dform, Mag. Maja Tumpej, Science Communications | Design: Juliane Sonntag, dform | Produktion: Mag. Maja Tumpej, Science
Communications | Druck: Druckerei Janetschek | Diese Veréffentlichung wurde aus Mitteln der EU, des BM fiir - und Forstwirtschaft,

Umwelt- und Wasserwirtschaft sowie den Bundeslédndern gefordert.

-01q MMM

2
o
7]
o
3




Bio-Weiln

www.bio-wissen.org
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Im Biologischen Weinbau schatzt man die vielféltigen Leistungen
der Nutzlinge und sorgt dafiir, dass es ihnen gut geht. Das zahlt
sich auch aus - allein in der ,,Schadlingsbekampfung“ leisten
Nutzlinge ganze Arbeit: Florfliegenlarven beispielsweise, auch
bekannt als ,,Blattlausléwen®, beweisen eindrucksvoll, dass ihr
Name nicht von ungefdhr kommt: Wahrend die erwachsenen Flor-
fliegen eher dem Honigtau zusprechen, vertilgen deren Larven in
Bio-Weingarten bis zu 500 Blattlause oder Spinnmilben pro Tag.

2.770

In Osterreich gibt es derzeit mehr als 2.770 ha Bio-Weinflache.
Das entspricht einem Anteil von etwa 6 % an der gesamten
osterreichischen Weinfiache. 62 % aller 6sterreichischen Bio-
Winzerlnnen befinden sich in Niederésterreich, 31 % im Burgen-
land, 6 % in der Steiermark und 1% in Wien.
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Osterreicherlnnen sind einem Glaserl Wein nicht abgeneigt: Etwa
29 Liter werden pro Kopf und Jahr konsumiert — der Bio-Wein-
anteil nimmt dabei in den letzten Jahren stetig zu.

148.000

Weltweit wird auf mehr als 148.000 Hektar Bio-Wein angebaut -
mehr als 80 % der Bio-Rebflachen befinden sich in Europa. Italien
liegt mit knapp 40.500 ha an der Spitze, gefolgt von Spanien und
Frankreich. Auf3erhalb Europas sind die USA, Chile und Argentinien
wichtige Bio-Weinproduzenten.
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Trotz bester Absichten und optimaler Bedingungen — auch Bio-
Weinreben sind vor Pilzbefall nicht gefeit. Um Schlimmeres zu
verhindern, ist Bio-Winzerlnnen das Ausbringen von 3 bis max.
6 kg Kupfer pro Hektar und Jahr erlaubt. Auch wenn dies nur ein
Bruchteil dessen ist, was im konventionellen Weinbau zum
Einsatz kommt — vom Pestizideinsatz in konventionellen Wein-
garten ganz zu schweigen - wird in der Biolandwirtschaft eifrig
nach Alternativen zum Kupfereinsatz geforscht.

54

Immer mehr heimische Bio-Winzerlnnen relissieren im internatio-
nalen Spitzenfeld. Im Jahr 2009 erhielten dsterreichische Bio-
Weine bei internationalen Weinpramierungen insgesamt 54 Gold-
medaillen.

3,5

Dass Bio nicht automatisch teurer ist, lasst sich an Wein beson-
ders gut demonstrieren: Das oberste Preissegment dsterreichi-
scher konventioneller Weine liegt bei ungefahr 150 Euro. Giinstige
Bio-Weine starten preislich bei etwa 3,50 Euro.

15.000.000.000

Ein normaler Weinkorken hat einen Durchmesser von 24 mm und
wird in einen Flaschenhals mit 18 mm Durchmesser gepresst.
Noch werden jahrlich bis zu 15 Milliarden Weinkorken weltweit
produziert. Dennoch, durch den zunehmenden Umstieg auf
andere Weinverschliisse sind Korkeichenwélder, die einen wert-
vollen und vielféltigen Lebensraum fur zahlreiche Tier- und
Pflanzenarten liefern, massiv bedroht.

1.000

Nach derzeitigen Erkenntnissen setzt sich das Weinaroma aus
etwa 1.000 verschiedenen Komponenten zusammen. Wahrend ein
Teil der geschmacksbildenden Stoffe von Boden, Klima, Lage und
Rebsorte abhadngen, werden andere Aromen erst durch Beeren-
verarbeitung, Garung und Lagerung des Weins gebildet.

85

85 % der weltweiten Traubenernte sind ausschliefllich zur
Erzeugung von Wein und Sekt bestimmt. 10 % kommen als
Tafeltrauben in den Handel, der Rest wird zu Rosinen getrocknet.

1,5

Der subjektive Geschmack von Lebensmitteln lasst sich offenbar
auch durch die Raumbeleuchtung beeinflussen. Hunderte Wein-
verkosterlnnen testeten ein und denselben Wein bei rotem,
blauem, weiflem und griinem Umgebungslicht. Besonders Rot-
licht lie3 den Wein fruchtiger und 1,5 mal suif3er erscheinen als
etwa blaues Licht, zudem erhdhte es die Einschatzung des Kauf-
preises pro Flasche um einen Euro.
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Ja, auch Weine kénnen koscher sein. Die Auflagen dafiir sind
streng und umfangreich: Ernte und Herstellung werden von einem
Rabbi Giberwacht und diirfen nur von glaubigen, jidischen Mannern
durchgefihrt werden. Der Weinberg muss zum Zeitpunkt der
ersten Ernte mindestens vier Jahre alt sein, zwei Monate vor der
Lese darf nicht mehr organisch gediingt werden und im siebten
Jahr (Sabbatjahr) dirfen keine Trauben geerntet werden — der
Weinberg ruht. Die strikte Ablehnung tierischer Weinbehandlungs-
stoffe macht koschere Weine auch fiir Veganerlnnen genief3bar.
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62 % Niederosterreich 31 % Burgenland 6 % Steiermark 1% Wien
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Bio-Wein restliche Welt

Bio-Wein Europa
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